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 الفهــــــــرس 
 

   أ حكام عامةالعنوان ال ول :   

نقل المواد الغذائيةالعنوان الثاني :     

نقل اللحوم :  1الباب          

نقل الدواجن:   2الباب           

نقل ال سماك:   3الباب           

نقل الحليب ومش تقاته:   4الباب           

. ومش تقاته والحليب وال سماكاللحوم  ما عدى سريعة التعفن نقل المواد الغذائية :   5الباب           

ال سواق :  العنوان الثالث   

  س تهلاكللا   الصالحة الفضلات والمواد الغذائية غير  :     العنوان الرابع 

المسالخالعنوان الخامس :    

مسالخ حيوانات المجزرة :   1الباب           

المسالخ الصناعية للدواجن : 2الباب           

المواد الغذائية مخازن العنوان السادس :  

محلات تحويل وصنع المواد الغذائيةالعنوان السابع  :   

بال عوان خاصة  أ حكام  العنوان الثامن   :  

التجارية ال نشطةخاصة ببعض  أ حكام :   العنوان التاسع  

)المجازر( محلات بيع اللحوم :  1الباب            

محلات بيع الدواجن :   2الباب           

محلات بيع السمك  :  3الباب           

محلات بيع الحليب ومش تقاته:   4الباب            

محلات بيع المرطبات والحلويات:   5الباب           
 

محلات بيع المواد الغذائية العامة :   6الباب            

المخابز:   7الباب            
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السريعة كلاتال  المحلات المعدة لتحضير وبيع :   8الباب           

المطاع :   9الباب           

المقاهي:  10الباب            

قاعات التجميل والحلاقة:  11الباب            

قاعات العرض :  12الباب            

لتجمعات السكنيةباحفظ الصحة العامة بالطريق العام والعنوان العاشر :   

حفظ الصحة العامة بالطريق العام :   1الباب        

السلامة الصحية للتجمعات السكنية:   2الباب        

نوعية الماء الموزع للعموم  العنوان الحادي عشر :  

س تحماممؤسسات الس باحة وال   العنوان الثاني عشر   :  

س تغلال مؤسسات الس باحة شروط ا حداث وا   :  1الباب           

س تحمامس تغلال مؤسسات ال  شروط ا حداث وا  :   2الباب           

الشواطئ:   3الباب           

داخل المناطق البلدية  الحيواناتتربية  العنوان الثالث عشر :  

تربية المواشي وجولنها :   1الباب            

تربية الدواجن وال رانب بالمناطق البلدية:   2الباب           

جولن الكلاب داخل المناطق البلدية :  3الباب           

تربية النحل داخل المناطق البلدية:   4الباب           

مقاومة الحشرات العنوان الرابع عشر :  

مقاومة الضجيج والضوضاء العنوان الخامس عشر :    
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       بعد ا طلاعه : المرس    ا ن رئيس بلدية   
 

عدد            القانون  في    1975لس نة    33على  صدارالمتعلق    1975ماي    14المؤرخ  القانون    با 

. تممتهوعلى جميع النصوص التي نقحته و  77و  76و  75و  73للبلدية وخاصة الفصول  ال ساسي  

نتاج   1964ديسمبر  24المؤرخ في  1964لس نة  49وعلى القانون عدد         المتعلق بمراقبة ا 

 وتحويل وتجارة الحليب. 

صدار مجلة   1965فيفري  12المؤرخ في  1965لس نة  5وعلى القانون عدد          المتعلق با 

 الحقوق العينية. 

صدار مجلة  1966فريل أ   30المؤرخ في  1966لس نة  27وعلى القانون عدد         المتعلق با 

. النصّوص التّي نقحّته أ و تممّته .و جميع  336ا لى  325الشغل وخاصة الفصول من   

المتعلق بذبح حيوانات   1966جويلية  26المؤرخ في  1966لس نة  64وعلى القانون عدد         

المؤرخ في   1971لس نة  78تجار فيها كما وقع تنقيحه بالقانون عدد  لمجزرة ونقل لحومها وأ حشائها وال  ا

. 1971فريل أ   13  

صدارالمتعلق  1975مارس  31المؤرخ في  16وعلى القانون عدد          مجلة المياه. با   

المتعلق بحمل علامة    1983مارس  4المؤرخ في  1983لس نة  23وعلى القانون عدد         

المعلبة ومواد التجميل. س تهلاك بالنس بة للمواد الغذائية للا   ال قصىالتاريخ   

 بال مراضالمتعلق  1992جويلية  27المؤرخ في  1992لس نة  71وعلى القانون عدد          

      السارية.

 ــالمتعلق بحماي 1992ديسمبر  7المؤرخ في   1992لس نة  117وعلى القانون عدد           ة  ــــ

 المس تهلك.

انون ال ســــــاسي عـدد   ــ نـة    71وعلى القـ المتعلقّ    1999جويليـة    26المؤرّخ في    1999لســـ

صدار مجلّة الطّرقات و جميع النصّوص التّي نقحّته أ و تممّته .  با 

ّ اتيب الصحيّ قرار التّ  ة المرس ة لبلدي  
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المتعلقّ بمخالفة تراتيب حفظ   2006أ وت   14المؤرّخ في   2006لســ نة    59وعلى القانون عدد 

  05المؤرّخ في   2016لسـ نة   30ة المنقحّ و المتممّ بالقانون عدد  الصـحّة بالمناطق الرّاجعة للجماعات المحليّ 

 . 2016أ فريل 

المتعلق بمجلة  2018ماي  09المؤرخ في  2018لس نة  29وعلى القانون ال ساسي عدد         

 الجماعات المحلية.

حداثالمتعلق  1912افريل  6المؤرخ في  ال مروعلى             بلدية المرس. با 

ة و جميع   1913جويليــة    09وعلى ال مر العلي المؤرّخ في   ــدار المجلّة اةنــائيــّ صــــ المتعلقّ با 

 النصّوص التّي نقحّته أ و تممّته .

المتعلق بصيد وبيع المحار وغلال البحر كما وقع  1941جويلية  3المؤرخ في  ال مروعلى           

.1956جانفي  19المؤرخ في  بال مرتنقيحه   

المتعلق بضبط القواعد  1968كتوبر أ   22المؤرخ في  1968لس نة  328عدد   ال مروعلى        

 الصحية العامة المطبقة في المؤسسات الخاضعة لمجلة الشغل.

ق بذبح  ـــــــالمتعل 1981نوفمبر  10المؤرخ في  1981لس نة  1459عدد  ال مروعلى         

. وأ حشائها حيوانات المجزرة والمراقبة الصحية للحومها    

عادةالمتعلق بتنظيم  1982 أ كتوبر 16المؤرخ في  1982لس نة  1355عدد  ال مروعلى           ا 

س تغلال الزيوت المس تعملة.ا    

ق بدراسة  ــــالمتعل 1991مارس  13المؤرخ في  1991لس نة  362عدد  ال مروعلى         

 المؤثرات على المحيط.

عــدد   ال مر  ــ نــة    1934وعلى  بتتيــب    2009جوان    09المؤرّخ في    2009لســـ المتعلقّ 

س تعمال الموس يقى . ياحية للتنّش يط با   المؤسّسات الس ّ

حول تنفيذ توصـيات اللجّنة   2000ماي    27المؤرّخ في   35وعلى منشـور وزرر الّداخلية عدد 

 الوطنيةّ للنظّافة و العناية بالبيئة .

س تعمال كاغذ اللف.المتعلق با   1959سبتمبر  23قتصاد المؤرخ في وعلى قرار وزرر ال            
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المتعلق بوقاية المواد  1959نوفمبر  20وعلى قرار كاتب الدولة للمالية والتجارة المؤرخ في         

المعدة للبيع أ و المعروضة أ و التي هي بصدد النقل قصد البيع.الغذائية   

المتعلق باللف بالمواد البلاستيكية. 1972سبتمبر  40قتصاد المؤرخ في وعلى قرار وزرر ال            

المتعلق بتنظيم عملية ذبح ال بقار   1984أ وت  23وعلى قرار وزرر الفلاحة المؤرخ في         

 وال غنام.

المؤرخ في الدولة لدى وزرر الداخلية وكاتب الفلاحة والصحّة العمومية وزرري وعلى قرار            

  .تخاذها لمقاومة مرض الكلب ا  ل جراءات الصحيةّ الخاصة الواجب تعلقّ باالم  1985أ فريل  13 

المتعلق بضبط   1985فريل أ   27وعلى قرار وزرري الفلاحة والصحة العمومية المؤرخ           

 الشروط الصحية المتعلقة بنقل اللحوم وأ حشائها.

  1987ري ــــــفيف 17والصناعات الغذائية المؤرخ في الفلاحي  ال نتاج وعلى قرار وزرر         

ك على متن مراكب الصيد البحري  حتواء ال سما حمل الصناديق الخشبية المعدة ل  المتعلق بتحجير

س تعمالها. وا    

بدفع الخطايا التي تسلط من  المتعلق 1991ماي  30وعلى قرار وزرر الداخلية المؤرخ في          

مخالفات لتاتيب حفظ الصحة والشرطة الصحية بالمناطق البلدية. رتكاب جل ا  أ    

     المتعلق بتنظيم نحر ال بل. 1993جانفي  25وعلى قرار وزرر الفلاحة المؤرخ في          

المتعلقّ بتحديد مواقيت   2006أ وت   15وعلى قرار وزرر الّداخلية و التنّمية المحلية المؤرّخ في  

ياحية و التّفيهية .فتح المحلّات المعدّة لممارسة بعض ال نشطة التجّار   ية و الس ّ

ياحة المؤرّخ في  المتعلقّ بضــبط القواعد الّدنيا الواجب   2009جوان    10وعلى قرار وزرر الســ ّ

يا  س تعمال الموس يقى .ا حتامها لتتيب المؤسّسات الس ّ  حية للتنّش يط با 

ب ـــــبقرار التاتي ةوالمتعلق 1993ديسمبر  4في   ةوعلى مداولة المجلس البلدي المؤرخ          

 الصحية.

 ال ثنين يوميالمنعقـــــدة    2020العاديةّ الثاّنية لس نة  هــوعلى مداولة المجلس البلدي في دورت            

ــعحول تعديل قرار التّاتيب الصـحيةّ لبلديةّ المرس  2020جويلية   13و    06 في  المؤرّخ 127دد ــــ

 . 1996أ فريل  18
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 قــــــــرّ ر مايلي   : 

 

العنوان ال ول  :  أ حكام عامة    

 

            الفصل 1 : مع مراعاة النصوص التشريعية والتتيبية اةاري بها العمل، تخضع الميادرن  

 ــاصفات الصحية والفنية الواردة بالمنصوص عليها بهذا القرار للقواعد والشروط والمو  ه ولكراس ـــ

 ــالشروط الضابط للشروط العامة لصلوحيه المحلات في خصوص المحلات التجارية أ و الحرفي ة  ـــ

 ــم قانونية أ و ترتيبيس تغلالها ا لى شروط عمرانية وصحية تضبطها أ حكاالمهنية التي ل يخضع ا   ة أ و ــــ

 كراسات شروط. 

 

   العنوان الثاني  :  نقل المواد الغذائية   

 

     الباب  ال ول    :  نقل اللحـــــوم 

 

              الفصل 2 : وفقا ل حكام القرار المؤرخ في 27 افريل 1985 المتضمن للشروط الصحية  

ن  أ  المنصوص عليها بالفصول الموالية يجب  ال حكام ا لىافة وال حشاء و بال ض المتعلقة بنقل اللحوم 

ة لختم مؤسسة ــــــــن تكون حامللا س تهلاك وأ  تكون اللحوم المعدة للنقل معتفا مس بقا بصلوحيتها ل

 مراقبة من طرف البيطري التابع للبلدية المعنية. 

سم المؤسسة ن يحمل ا  تاما بحيث يمكن قراءته وأ  ركون هذا الطابع واضحا وضوحا  أ نويجب       

 الصادر عنها. 

  

             الفصل 3 : تنقل اللحوم وال حشاء وكل مش تقاتها المعدة للا  س تهلاك بواسطة وسائل 

ر مخصصة الصفئوية فوق درجات م  4رارة مس تقرة ل تتجاوز نقل مبردة ومحكمة الغلق ذات ح  

الخلط بين أ صناف مختلفة من اللحوم في نفس الوقت. جتناب لهذا الغرض دون غيره مع ا     

ويجب تجهيز هذه الوسائل من الداخل بغلاف غير قابل للتعفن وسهل التنظيف والتطهير         

بصفة تمنع تسرب السوائل للخارج ول تؤثر على سلامة هذه اللحوم.    
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          الفصل  4  : يجب تجهيز وسائل النقل من الداخل بسكك حديدية بها  معالق من مادة  

لتصاق بأ رضية العربة. تمنع الذبائح المعلقة بها من ال   ينوكس بصفةال    

  Xصم 150 أ دنىتحمل وسائل النقل عبارة " لحوم " ظاهرة للعيان وذات حجم  أ نيجب 

  صم.  50

 يجب أ ن تخضع وسائل نقل اللحوم بعد كل عملية نقل للعمليات التالية :  :   5الفصل          

 الغسل بالماء الساخن الممزوج بمحلول منظف.  -أ       

 التشليل بالماء اةاري الصالح للشراب. - ب   

                    في 0,2التطهير بالماء الممزوج بمحلول كلوري يحتوي بصفة مس تمرة على    -ج    

عقة أ كل من  المعد للتجارة )ما يساوي ملفال في ال لف من ماء اة 5ر أ و نس بة من الكلو  ال لف

    لتات من الماء(. 4ء اةفال التجاري في  ما 
     

تخضع ال واني المعدة لجمع السوائل وكذلك ال واني المخصصة لنقل ال حشاء لنفس عمليات       

 التنظيف والتطهير. 

كل  أ ن تكون لوسائل النقل المخصصة للحوم وال حشاء وبصفة عامةيجب   :  6الفصل               

 س تهلاك بطاقة صحية مسلمة من طرف البلدية أ و السلط الصحية المعنية.مش تقات اللحوم المعدة للا  

 كما يجب أ ن تعرض هذه العربات على ال قل مرة في الس نة على المراقبة الصحية.       

  18ن  يجب نقل اللحوم المجمدة في وسائل نقل مبردة ل تقل درجة حرارتها ع  :   7الفصل               

 ئوية تحت الصفر.درجة م 

 

 الباب الثاني  :  نقل الدواجن و مس تحضراتها      
 

د من  ــــــتحضراتها للمراقبة المس بقة للتأ كيخضع نقل لحوم الدواجن ومس   :  8الفصل                 

 الطبيب البيطري البلدي أ و التابع للسلط الصحية البيطرية المعنية.صلوحيتها وذلك من طرف 
 

 س تهلاك بواسطة وسائل نقلالمعدة للا   وأ حشائها تنقل لحوم الدواجن  : 9الفصل            

 مخصصة ئوية فوق الصفر و درجات م  4تجاوز مبردة ومحكمة الغلق ، ذات حرارة مس تقرة ل ت  
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( في   Charcuterieس تحضرات الدواجن المطبوخة ) جتناب نقل م غرض دون غيره ، مع ا  لهذا ال 

 نفس هذه الوس يلة. 

يجب تجهيز هذه الوسائل من الداخل بغلاف غير قابل للتعفن وسهل التنظيف               

 والتطهير.
 

من البلاستيك معدة للغرض   ب نقل هذه اللحوم في صناديق مش بكةيج :  10الفصل              

 التهويةللمحافظة على خصوصيتها . ويتعين وضع هذه الصناديق داخل وسائل النقل بصفة تضمن 

 اةيدة. 
 

 لحوم الدواجن المجمدة في وسائل نقل مبردة ل تقل درجة حرارتها  يجب نقل   :  11الفصل             

 هذه الدواجن بصفة فردية داخل الصناديق.ئوية تحت الصفر ، على أ ن ركون لف م درجة  18عن 
 

ة وسائل نقل مبردة  ــــــيجب نقل مس تحضرات الدواجن المطبوخة بواسط :  12الفصل            

 ئوية فوق الصفر ومخصصة لهذا الغرضدرجات م  4رارة مس تقرة ل تتجاوز  ومحكمة الغلق ، ذات ح 

 دون غيره.  

 ويجب أ ن تنقل هذه المواد في صناديق مش بكه من البلاستيك مخصصة للغرض للمحافظة             

 اةيدة.  التهويةعلى خصوصيتها توضع داخل وسائل النقل بصفة تضمن 
 

يجب أ ن تخضع وسائل نقل الدواجن ومس تحضراتها بعد كل عملية نقل   :  13الفصل              

 للعمليات التالية : 

 الغسل بالماء الساخن الممزوج بمحلول منظف.  –أ          

 التشليل بالماء اةاري الصالح للشراب. –ب       

 من ال لففي  0,2التطهير بالماء الممزوج بمحلول كلوري يحتوي بصفة مس تمرة على  –ج      

  من ماء اةفال أ كلة قمن ماء اةفال المعد للتجارة )ما يساوي ملع ال لففي  5نس بة  أ والكلور 

 لتات من الماء(.    4التجاري في  
 

 الباب الثالث  :  نقل ال سماك       
 

نع المتعلق بتحجير م  1987فيفري  17بال ضافة ل حكام القرار المؤرخ في  :  14الفصل            

 س تعمالها في مسالك ك على متن مراكب الصيد البحري وا  حتواء ال سماالصناديق الخشبية المعدة ل  
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للبيع معتفا مس بقا بصلوحيتها  التوزيع ، يجب أ ن تكون ال سماك وغلال البحر المنقولة والمعدة 

 س تهلاك.للا  

ة صادرة عن مصالح المراقبة بسوق الجملة لل سماك ويتعين على الناقل أ ن ركون حاملا لتأ شير            

 ط الصحية المعنية.عن السل أ و
 

ن كانت  ثلج حتى وا  يجب أ ن يتم نقل ال سماك الطازجة تحت طبقات من ال  :  15الفصل              

 لة تبريد. العربة مجهزة بأ  

يجب وضع ال سماك في صناديق من البلاستيك تحت طبقة من الثلج المرحي ل يقل             

 مليمتات.  6عمقها عن 

 يجب أ ن تكون ال سماك ذات الحجم الكبير مثل المناني وكلب البحر الموجهة لل سواق            

 س تخراج أ معائها. بالثلج المرضوض أ و المدقوق بعد ا   البلدية ونقاط البيع محشوة 
 

 متلاء يتجاوز الثلثين  ممتلئة ا   لل سماك ل يجب أ ن تكون الصناديق المحتوية :  16الفصل               

 من حجمها.

 س تعمال. ب غسل الصناديق وتطهيرها بعد كل ا  كما يج           
 

للبيع داخل المنطقة البلدية بواسطة   ةيجب نقل ال سماك وغلال البحر المعد :  17الفصل              

 وسائل نقل معدة خصيصا لهذا الغرض وذات حرارة مس تقرة. 

بردة ل تتجاوز  وفي صورة القيام برحلات طويلة يتعين وجوبا أ ن تكون هذه العربات م             

 ئوية فوق الصفر.درجة م  2حرارتها  
 

وسهل   ل للتعفنــــــيجب تجهيز وسائل النقل من الداخل بغلاف غير قاب :  18الفصل             

 تسرب السوائل ا لى الخارج ول يؤثر على سلامة هذه ال سماك مع  التنظيف والتطهير بصفة تمنع

ناء لجمع هذه السوائل.  تثبيت ا 
 

 سماك " ظاهرة للعيان وذات  ب أ ن تحمل وسائل النقل عبارة " أ  يج :  19الفصل              

 صم.  x  50 صم 150دني  حجم أ  
 

 يجب أ ن تخضع وسائل النقل بعد كل عملية نقل ا لى العمليات التالية :  :  20الفصل               

 الغسل بالماء الساخن الممزوج بمحلول منظف.  –أ               

 التشليل بالماء اةاري الصالح للشراب.  –ب          
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في ال لف من  0,2التطهير بالماء الممزوج بمحلول كلوري يحتوي بصفة مس تمرة على   –ج            

فال التجاري في  في ال لف من ماء اةفال المعد للتجارة )ما يساوي ملعقة أ كل من اة 5نس بة ر أ و الكلو 

 لتات من الماء(.  4
 

س تهلاك بطاقة  دة للا  يجب أ ن تكون لوسائل النقل المخصصة لل سماك المع :  21الفصل            

 مسلمة من طرف البلدية أ و السلط الصحية المعنية. صحية

 يجب أ ن تخضع هذه الوسائل على ال قل مرة في الس نة ا لى المراقبة الصحية.            
 

 تقل درجة حرارتها عن بردة ليجب نقل ال سماك المجمدة في وسائل نقل م :  22الفصل             

 ئوية تحت الصفر.درجة م  18
 

 الباب الرابع  :  نقل الحليب ومش تقاته        

 

المؤرخ   1964لس نة  49بقطع النظر عن ال حكام المنصوص عليها بالقانون عدد  :  23الفصل             

نتاج وتحويل وتجارة الحليب و بال ضافة ا لى ال حكام المنصوص   1964ديسمبر  24في  المتعلق بمراقبة ا 

      : مش تقاته للشروط التاليةواني المخصصة لنقل الحليب أ و عليها بالفصول الموالية ، تخضع ال  
 

 تكون من المواد الصلبة الغير قابلة للصدا  وسهلة الصيانة.  أ ن *         

س تعمال  ة والنظافة ويتم تنظيفها بعد كل ا  رضية من ناحية الصيانتكون في حالة م أ ن *         

 الطرق التالية :  حسب 
 

 س تعمال الفرشاة. الساخن الممزوج بمحلول منظف مع ا   الغسل بالماء –أ                

 التشليل بالماء اةاري الصالح للشراب.  –ب               

في ال لف من  0,2ة على التطهير بالماء الممزوج بمحلول كلوري يحتوي بصفة مس تمر  –ج             

ملعقة أ كل من ماء اةفال  في ال لف من ماء اةفال المعد للتجارة )ما يساوي  5نس بة  أ و الكلور

 لتات من الماء(. 4في   التجاري

 ها. تستنضب دون تنش يف واني يتعين ترك هذه ال          
 

   .الغبارو   د  ملئها  تفاديا لتسرب ال وساخ غلق هذه ال واني بع حكاما  يجب  :  24الفصل            
 

  6في وسائل نقل مبردة تتاوح درجة حرارتها بين   ال واني يجب نقل هذه  :  25الفصل            

 ئوية فوق الصفر بالنس بة للمسافات الطويلة .درجات م  9و 
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وذات   مغطاةيجب نقل هذه المواد  بأ قصى سرعة ممكنة في وسائل نقل  :  26الفصل              

 حرارة  مس تقرة بالنس بة للمسافات القصيرة. 

 . يجب نقل المواد المكيفة بصفة تمنع تعفنها و تحافظ على سلامة لفها  :  27الفصل              

تتجاوز درجة   " في و سائل نقل مغلقة ل اةبن المطبوخ" يجب نقل  :  28الفصل               

 ئوية فوق الصفر . درجة م  15حرارتها  

   4درجة حرارتها بين يجب نقل الياغورت في عربات مبردة تتاوح  :  29الفصل               

 ئوية فوق الصفر . درجات م  6و 

خاضعة للمراقبة الصحية  ا سطبلاتبا من يجب أ ن ركون الحليب مس تجل  :  30الفصل               

 البيطرية . 

 

 دى اللحوم و ال سماك  سريعة التعفن ما ع نقل المواد الغذائية    :  الباب الخامس         

 مش تقاته   و الحليب و

     

            الفصل 31  : يش تمل هذا الصنف أ ساسا على البيض و المس تحضرات الغذائ ية المحتوية

:  ويخضع نقلها للتاتيب و الشروط المنصوص عليها بالفصول التالية  ... لخعلى الكريمة و البيض ا     

           الفصل 32  :  ل يجوز في أ ي حال من ال حوال وضع هذه المواد مباشرة على ال رض عند 

نزالها شحنها أ و  .  ا   

           الفصل 33  :  يجب نقل هذه المواد في أ طباق و أ واني تحميه ا  من التلوث و تحافظ على 

 خصوصياتها

ةيدة. ا التهويةيتعين وضع ال طباق وال واني داخل وسائل النقل بصفة تضمن               

           الفصل 34  :  يتعين نقل البيض الطازج على حدة في وسائل نقل مغلقة ذات حرارة  

                                                             مس تقرة ونظيفة وخالية من الروائح.

            الفصل 35  :  يتعين نقل مكونات البيض )أ صغر البيض والمادة البيضاء كل على  حده

ة فوق  ـئويدرجات م  4درجة حرارتها ل مبردة ل تتجاوز  ـمنفصلة داخل وسائل نق أ وانيمعا( في  أ و 

 الصفر بعد تنظيفها وتطهيرها مس بقا.
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            الفصل 36  :  يجب نقل الكريمة المثلجة والمثلجات في وسائل نقل مبردة ل تقل درجة  

د تنظيفها وتطهيرها  ــــــــــئوية تحت الصفر داخل أ واني محكمة الغلق بعم درجة  18حرارتها عن    

 مس بقا.
 

ال سواق العنوان الثالث  :        

 

          الفصل  37 :  يخضع بيع المواد الغذائية داخل ال سواق البلدية المهيئــــــــــــة  ا لى نفس  

 ال جراءات والتاتيب المتعلقة بعرض وبيع المواد الغذائية داخل المحلات المفتوحة للعموم. 

           الفصل 38  :  وفقا ل حكام ال مر عدد  1990 لس نة 1991 المؤرخ في 28 نوفمبر 1991 

. البلديةتخضع ال نشطة الممارسة بال سواق مهما كان نوعها ا لى ترخيص مس بق من طرف   

          الفصل  39 :   يخضع بيع المواد الغذائية بال سواق اليومية وال س بوعية المنتصبة بالهواء 

 الطلق ا لى الشروط التالية : 

. سريعة التعفن داخل ثلاجاتيجب حفظ المواد الغذائية  *        

ال قل    التنظيف تبعد علىيجب عرض المواد الغذائية ال خرى على مناضد وطاولت سهلة *      

التلوث.ومن كل مصادر  صم عن ال رض في مكان يضمن حمارتها من الشمس 60  
 

          الفصل 40 :  يتعين توفير الماء الصالح للشراب ودورات مياه بجميع هذه ال سواق  

س تمرار.نظيفها با  والحرص على صيانتها وت   

           الفصل  41 :  يحجر دخول القطط والكلاب داخل ال سواق. 

 

س تهلاك والمواد الغذائية غير الصالحة للا  العنوان الرابع  :  الفضلات      

 

لقاء الفضلات بجميع أ نواعها على أ رضية ال سواق وبصفة عامة             الفصل 42 : يمنع منعا باتا ا 

العمومي.بالطريق   

 ــة لجمع             الفصل 43 :  يجب أ ن تتوفر بكل محلات بيع المواد الغذائية حاويات سميكـــــ

 الفضلات بأ نواعها.

مغلقة مخصصة للغرض وتنظيفها بعناية أ ماكنوضعها في   أ وهذه الحاويات  ويتعين تفريغ             

س تعمال.ا ن كانت قابلة ل عادة ال     
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          الفصل  44 :   يجب سحب كل المواد الغذائية الغير صالحة للا  س تهلاك من البيع ونقلهـا 

تلافها على عين المكان ليتس نى رفعها فيما بعد.   حال ا لى مركز صحي أ و ا 

 

العنوان الخامس  :  المسالخ    

 

          الباب ال ول : مسالخ حيوانات المجزرة 

 

          الفصل  45 :   يخضع ا حداث كل مسلخ بلدي أ و جهوي ا لى أ حكام ال مر عــــدد 362  

تعلق بدراسة المؤثرات على المحيط وجميع النصوص الم  1991مارس  13المؤرخ في  1991لس نة 

 التي تممته ونقحته. 

            الفصل  46 :  وفقا لل حكام الواردة بالقان ــــــون عدد 64 لس نة  1966 المؤرخ في 26 

تجار فيها ، يمنع منعا باتا ذبح  المجزرة ونقل لحومها وأ حشائها وال  المتعلق بذبح حيوانات  1966جويلية 

 حيوانات المجزرة مهما كان نوعها خارج المسالخ اةهوية أ و البلدية. 

 

          الفصل  47 :  بقطع النظر عن ال حكام الواردة بال  مر عدد 1453 لس نة 1981 المؤرخ في 

يتعين   اــــــوأ حشائهالمتعلق بذبح حيوانات المجزرة والمراقبة الصحية للحومها   1981نوفمبر  10

و بمعدات العمل وحفظ الموالية والمتعلقة سواء بالمحل أ  تطبيق التاتيب المنصوص عليها بالفصول 

 الصحة العامة بالمسالخ. 

           الفصل  48 :  عند تصميم المسلخ يتعين توفير :

س ياج يحيط بكامل المسلخ.  *     

     الذبائح لتفادي تلوث  ل خراجمدخل خاص للحيوانات الحية المعدة للذبح وباب خاص  *   

مراقبة تنقل الحيوانات ونقل اللحوم. تسهيل عمليات ل و  اللحوم  

الصحية قبل ذبحها. ن الحيوانات عند قدومها حيث تجري عليها المراقبة ا سطبل لرج *     

قاعة لذبح الحيوانات.*      

قاعة لسلخ الحيوانات منفصلة عن قاعة الذبح. *     

عداد الذبح. *    قاعة لغسل ال حشاء تكون منعزلة عن القاعة التي يتم فيها ا   
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ـ : ـــبيوت تبريد منفصلة ل *     

نتظار تسويقها.خزن الذبائح في ا   -      

يداع اللحوم  -      المشكوك في سلامتها ريثما تتم التحاليل المخبرية. ا   

تلافها.صالحة للا س تهلاك في ا  الغير حجز اللحوم وال حشاء  -     نتظار ا   

مكتب للمراقبة الصحية البيطرية. *     

  هزة بالماء الساخن بالعددحجرة ملابس ودورات مياه مجهزة بطرادات وأ حواض و أ دواش مج *    

       لعشرة أ شخاص ( ومنعزلة عن بقية أ جزاء المسلخ. 1الكافي خاصة بالعملة )  
 

            الفصل 49  : يتعين تب ليط أ رضية المسلخ بمادة مانعة للا  نزلق غير قابلة للتعفن وغيــــر 

 منفذة للسوائل ، سهلة التنظيف والتطهير. 

 ــكفيل بتوجيه المياه المس تعمل % 3درجته نحدار ذات ا   ال رضيةتكون  أ نيتعين           ة نحو ــــ

 بالوعات ذات ش باك مجهزة بممص متصل بش بكة تصريف المياه المس تعملة.

ادة كثيفة ذات لون فاتح  ـــــــا بمئهيجب تغليف اةدران بالخزف أ و طلا :  50الفصل            

 ثلاثة أ متار على ال قل.رتفاع وائل سهلة التنظيف والتطهير على ا  غير منفذة للس

ع ضمان  ــــالمراقبة الضرورية مكما يجب تنورر المسلخ بصفة كافية تسمح بالقيام بعمليات           

 الكافية. ةالتهوي

نقاط مياه بالعدد يجب تجهيز المسلخ بالماء اةاري الصالح للشراب و وضع   : 51الفصل            

 الكافي لتنظيف الذبائح والمحلات والتجهيزات. 

ع السوائل قبل تصريفها في ييجب تجهيز المسلخ بمحطة للتصفية ال ولية لجم  :  52الفصل             

 ش بكة التطهير.  

لسوائل بعد تصفيتها في   توفر ش بكة تطهير يمكن تصريف هذه ادم ــــــو في صورة ع              

س تعماله من طرف المصالح الصحية المختصة مع ( مرخص في ا   fosse septiqueمبني ) خندق 

 نتظام. ريغه با  الحرص على صيانته وتف

تلاف المحجوزات وفضلات الذبائحا يجب أ ن تتوفر بالمس  :  53الفصل              .لخ تجهيزات خاصة با 
 

واني وال حواض والمناضد وجميع ال واني المس تعملة في ة ال  ــــــــيجب صيان  :  54الفصل             

 عمليات الذبح. 
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تساخها و  ليوم عند ا  كما يجب تنظيف وتطهير جميع المعدات والتجهيزات عدة مرات في ا           

 نتهاء من العمل. وجوبا عند ال  

 أ و القدم.  لمعدات التي بدت عليها أ ثار الصدأ  يجب تعويض ا           

يجب أ ن يخضع تنظيف وتطهير أ جزاء المسلخ وال دوات وال جهزة ا لى  :  55الفصل            

 العمليات التالية : 
 

زالة اةزء الكبير من المواد العضوية.  –  أ           الغسل بالماء تحت الضغط قصد ا 

 س تعمال فرشاة. الساخن الممزوج بمحلول منظف مع ا   الغسل بالماء –ب     

 تطهير اةدران والمعدات بالماء الممزوج بمحلول مطهر. –ج      

 ب دون تنش يفها.ترك المعدات تستنضيجب  –د         

ن العمل  ــــنتهاء مأ جزاء المسلخ بدقة متناهية بعد ال   يجب تنظيف كل :  56الفصل             

 ويس تحسن أ ن يتم ذلك بواسطة الماء الساخن تحت الضغط. 

يجب غلق المسلخ يوما في ال س بوع يتم خلاله تطهير جميع أ جزائه كما يتعين   :  57الفصل             

 . يالقيام بعمليات التطهير كلما تمت معاينة مرض معد

 يحجر دخول الحيوانات ال هلية للمسلخ. : 58الفصل                       

 يمنع رجن الحيوانات المعدة للذبح بقاعات الذبح.  :  59الفصل             

         الفصل  60 : يجب منع الحيوانات المعدة للذبح والرابضة  بال سطبلات من ال كل 24 ساعة  

ل  ل  بل ذبحها وق  بالشرب. يسمح لها ا   

         الفصل  61 :  يجب أ ن تتم عمليات سلخ الحيوانات ونزع أ حشائها وشقها وهي معلقة ويمنع 

 نفخها بواسطة الفم. 

ثره كما يجب           ول يجوز في أ ي حال من ال حوال جر الدابة على ال رض خلال سلخها أ و ا 

 تفادي ثقب ال حشاء عند فصلها تفاديا لتلويث اللحوم.
 

          الفصل  62 :   يجب ا جراء الفحوص الطبية الضرورية على جميع العمال بالمسلخ وذلك كل 

 س تة أ شهر.

        الباب الثاني  :   المسالخ الصناعية للدواجن 
 

           الفصل 63  :  يخضع ا حداث كل مسلخ صناعي للدواجن ا لى أ حكام ال مر عدد 362 

المتعلق بدراسة المؤثرات على المحيط.  1991مارس  13المؤرخ في  1991لس نة   
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             الفصل  64 :  عند تصميم المسلخ الصناعي للدواجن يتعين توفير : 
 

س ياج محيط بكامل المسلخ.  *     

مدخل خاص للدواجن المعدة للذبح وباب خاص ل خراج الدواجن المذبوحة.  *     

قاعة لقبول الدواجن الحية.  *     

قاعة ذبح الدواجن ونتف ريشها. *     

قاعة لفصل ال حشاء والرأ س والساقين.  *     

قاعة لتبريد وتكييف ولف الدواجن. *     

نتظار  درجات مئوية فوق الصفر لخزن الدواجن في ا   4رارة ل تتجاوز  د ذات حبيت تبري *   

 تسويقها.

مكتب للمراقبة الصحية البيطرية. *     

خن بالعدد الكافي خاص  السا زة بالماءأ دواش مجهّ و  وأ حواضحجرة ملابس ودورات مياه *    

أ شخاص( ومنعزلة عن بقية أ جزاء المسلخ. لعشرة  1بالعملة )  

           الفصل 65  : تخضع المسالخ الصناعية للدواجن لنفس الشروط المنصوص عليها بالفصول 

من هذا القرار.  53و   52،   51،  50،   49  

            الفصل 66  :  يجب تجهيز المسلخ بمعدات ةذب البخار والغبار والزغب.

            الفصل 67  :  تخضع المسالخ الصناعيــــــة  للدواجن لنفس الشروط المتعلقة بالتنظيف  

ة المنصوص عليها بالفصول  ـــــوالصيانة وبتحجير دخول الحيوانات ال هلية وبالفحص الطبي للعمل

من هذا القرار.  62و   58،  57،   56،  55،   54  

            الفصل 68  :  يجب الحرص على تجديد المياه المخصصة لتحضير الدواجن با  س تمرار. 

 

عنوان السادس  :  مخازن المواد الغذائية  ال     

 

           الفصل 69  : يجب أ ن ل يقل علو سقف هذه المخازن عن  2,80 م وأ  ن ل تش ــرف  

 مباشرة على ال دواش ودورات المياه.

           الفصل 70  :  تخضع  المخازن لنفس التاتيب المتعلقة بمحلات البيع من حيث التهيئــــة  

 والصيانة. 
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ل يجوز وضع المواد الغذائية مباشرة على ال رض بل يجب حفظها على رفوف أ و في أ دراج أ و          

 في حاويات محكمة الغلق خاصة بالمواد الغذائية. 

درجات   4 تتجاوز درجة حرارتها يتم حفظ المواد الغذائية القابلة للتعفن في أ جهزة تبريد ل         

ئوية فوق الصفر.م   

  التخلص من المواد المتعفنة في ال بان. يتم         

ة بصفة كافية تساعد على تجديد الهواء وتفادي الرطوبة.يجب أ ن تكون هذه المحلات مهوّا           

           الفصل 71  :  يجب تصفيف المواد الغذائية على منصة مرفوعة عن ال رضية وبعيدة عن 

ب الرطوبة وتوالد القوارض يسهل عملية التنظيف و يجنّ  ا  ـصنتيمتا على ال قل مم40بــــــ  اةدران 

 والحشرات.

 

س تعمال المطهرات والمبيدات المصادق عليها من طرف المصالح الصحية المختصة بصفة   ا  يتحتمّ        

با لتلويث المواد الغذائية.حتياطات اللازمة تجنّ قتضت الضرورة ذلك مع أ خذ ال  ما ا  دورية وكل  

 

   السابع  :  محلات تحويل وصنع المواد الغذائيةالعنوان  

 

           الفصل 72  : علاوة على التاتيب العامة المتعلقة بمحــــلات تحضير ال طعمة ، تخضـع  

محلات تحويل وصنع المواد الغذائية للشروط الخاصة بالمحل والتجهيزات المنصوص عليها بالفصول  

 الآتية :

             الفصل 73  :  يجب أ ن تحتوي هذه المحلات على ال قسام التالية : 

من هذا   71و  70،  69ة تخضع للتاتيب المنصوص عليها بالفصول ــــــقاعة لخزن المواد ال ولي  *

 القرار.

ب توفير غرفة تبريد و مع وج ال وانيتنظيف وتقشير الخضر وغسل  أ ماكنمطبخ منفصل عن  *

والدواجن ومش تقاتها والمواد الغذائية القابلة للتعفن. اللحوم  لحفظ  

وأ حواض ، وحجرة ملابس  مركب صحي خاص بالعملة يحتوي على دورات مياه مجهزة بطرادات * 

بخزائن بالعدد الكافي منفصل عن بقية أ جزاء المحل ببابين بينهما فراغ. مجهزة  

             الفصل 74  :  الشروط الواجب توفيرها بالمحلات : 
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  أ ون تكون اةدران مغطاة بالخزف م وأ   2,80علو سقف هذه المحلات عن يجب أ ن ل يقل * 

م(. 2بمادة غير منفذة للسوائل ) مطلية  

لى  ــــعمن المواد الصلبة غير المنفذة للسوائل يقع تنظيفها مرة في اليوم  أ رضيتها تكون  أ نيجب  *

المؤدية  ة مجاري المياه ــــنحدارها بصفة تسمح بس يلان مياه التنظيف نحو فوه توجيه ا  ال قل ويتم 

  تكون مجهزة بممص وحاجز مش بك. المس تعملة لش بكة المياه

 ــهير مصادق عليالش بكة ، يجب توفير نمط للتط في حالة عدم ربط هذه المحلات بهذه *  ه من  ــــ

المصالح المختصة )خندق ، خزان ...ا لخ(.  طرف  

البخار والدخان  و  الكافية بهذه المحلات والتخلص بسرعة من الروائح والتهويةيجب توفير التنورر  *

اص الدخان  ضمان السلامة الصحية لل جوار ، كما يتعين توفير جهاز مرتبط بمدخنة ل متص مع

 والبخار. 

أ متار من سطوح المباني ال كثر علوا و المتواجدة 3يجب أ ن ل يقل ارتفاع هذه المداخن عن  *  

س تمرار ـــــن شأ  ن تكون مجهزة من الفوق بمصاصة ممتا من كل جهة وأ   25  في دائرة  نها تأ مين ا 

 السحب.

  .الصالح للشراب بهذه المحلات اةاري يجب توفير الماء *

  تشليل و تطهير ال دوات لغسل بالماء اةاري الساخن وة أ حواض ل ــــــ ــيجب توفير ثلاث *

في مختلف عمليات التطهير .ال جهزة المس تعملة  ال واني وو   

بمواد ال سعافات ال ولية اللازمة. وق مجهز يجب توفير صند *  

الكفيلة لتفادي تسرب  ال جراءاتاذ كل تخّ وكلائها ا   أ وذه المحلات  ـه أ صحابيجب على * 

مالس تعلى ا   ـعند ال قتضاء ع والعملوالقوارض وذلك بتجهيز المنافذ بناموس يات  الحشرات  

جتناب تلوث المواد الغذائية.ال حتياطات اللازمة ل   خذ كلمع أ  المبيدات المرخص فيها    

أ رضية المحلات.يحجر ذر النشارة على *   

يحجر دخول الحيوانات ال هلية ا لى هذه المحلات. *  

س تغلال هذه المحلات للسكنى أ و كمس تودعات. يمنع ا  *   
 

عدادها ،   عداد أ طعمة صلبة أ و سائلة ل تس تهلك في غير يوم ا             الفصل 75  :  في صورة ا 

  ئويةم  درجات 4ا لى  0ذه ال طعمة تتاوح درجة حرارتها من ــــــيجب توفير غرفة مبردة لحفظ ه

 ــوز فـــــــساعة ول يج  24تتجاوز مدة الحفظ ل فوق الصفر على أ ن   ي حال من ال حوال  ي أ  ـــ

ل طعمة. ا حتفاظ ببقاياال    
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            الفصل 76  :  الشروط الخاصة بال دوات وال جهزة وال واني : 

ع*       الساخن   داد ال طعمة بالماءــــــيجب تنظيف كل ال دوات وال واني المخصصة للطبخ وا 

اةفال منظفة مصادق عليها و تشليلها بالماء الصالح للشراب وتطهيرها بواسطة ماء  الممزوج بمادة

لتات ماء وتركها تستنضب دون تنش يفها.         4ملعقة أ كل في  التجاري بمقدار  
     

نتظام. نحاس أ و من معدن مطلي بالقصدرر با  يجب تعهد ال واني المصنوعة من ال *      

فة بمعدن غير طاولت العمل أ و التحضير من مواد صلبة )رخام( أ و مغليجب أ ن تكون *      

س تعمال.   وتنظيفها وتطهيرها بعد كل ا   قابل للصدا    

ل بالمخابز والمجازر. ل يجوز ا  *        س تعمال المناضد والطاولت الخشبية ا   

ة مغطاة  لغذائيالمخصصة للجرش والخلط والعجن الميكانيكي للمواد ا ال حواضتكون  أ نيجب *       

ل ا   أ وقات حتى في ذا ا  ش تغالها ا  ل ذلك ل س باب فنية.ا س تح ا   

يجب توفير التجهيزات المبردة بالعدد الكافي لخزن المواد الغذائية سريعة التعفن. *       

          الفصل  77 :   يجب على أ رباب هذه المؤسسات أ و المتصرفين فيها تكليف عامل ليتولى  

س تمرار ويحجر عليه تداول المواد الغذائية.خصيصا تنظيف المحل با    

 

   العنوان الثامن  :  أ حكام خاصة بال عوان

 

          الفصل 78 : مع مراعاة ال حكام المنصوص عليها بالفصول من 325 ا لى  334 من مجلة  

الشغل يجب على كل شخص متدخل في دورة تحضير أ و توزيع المواد الغذائية أ ن يخضع لشروط 

 حفظ الصحة الغذائية المنصوص عليها بالفصول الموالية :

           الفصل  79 :   يجب أ ن يخضع متداولو  المواد الغذائية ا لى الشروط الصحية التالية : 

المواد الغذائية في صحة جيدة ، خالين من ال مراض المعدية وخاصة   متداولويجب أ ن ركون  *     

تسبب التسممات الغذائية. التيمنها   

ة طبقا  ـــــــــينتداب وتجديدها بصفة دورء الفحوص الطبية الضرورية عند ال  يجب ا جرا *     

بها العمل.  للتاتيب اةاري  

بعاد كل عامل أ كدت الفحوص الطبية ا صابته بمرض معد عن دورة تو  *      زيع أ و تحضير يجب ا 

الغذائية.المواد   
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سبب مرض أ و نقطاع عن العمل ب د ال  ــــــعنشتاط الفحوص الطبية الضرورية ا  يجب  *       

تسمم غذائي جماعي.  ثر حدوثا     

           الفصل 80  :  يجب على متداولي المواد الغذائية ا  حتام الشروط الخاصة بحفظ الصحة 

 اةسدية والمتمثلة في :

قص ال ظافر ولف الشعر وحلق اللحية.*         

ثر ذهاب *       ه ا لى دورة غسل اليدرن والذراعين بالماء والصابون قبل مباشرة العمل وكذلك ا   

تسخت يداه. صفة ـــالمياه وب  عامة كلما ا   

توى اليدرن وكذلك عدم تداول المواد الغذائية عند ال صابة بجروح جلدية وخاصة في مس   *     

الزكام أ و السعال أ و ال سهال حتى الشفاء التام.  في حالت  

وقبعة    ذات لون فاتح بدلةيلبس  أ نيجب على كل متداول للمواد الغذائية  :  81الفصل            

 بتداء العمل. ا  نظيفتين قبل 

وانهم وكيله توفير العدد الكافي من البدلت ل ع أ ويجب على صاحب المحل   : 82الفصل            

 لك.قتضت الحاجة لذ ا  ها كلما ير حتى يتس نى لهم تغي المباشررن للمواد الغذائية 

   جتناب :أ ثناء العمل ا  ول للمواد الغذائية يجب على كل متدا  : 83الفصل            

 و التجهيزات بمنديل قذر . ال وانيمسح اليدرن و تنش يف  * 

 جتناب تنقل اةراثيم .تعمال منديل واحد لكل ال غراض ل  س  ا   *  

   . تقديم المواد الغذائية مباشرة باليدرن بل بواسطة ملاعق أ و مقصات * 

 على مقربة من المواد الغذائية . السعال أ و العطس  * 

 توس يخ ال صابع بالريق )اللعاب( .   * 

 التدخين عند تداول المواد الغذائية . * 

 تذوق ال طعمة مرتين بنفس الملعقة دون غسلها .     *  

 

  أ حكام خاصة ببعض ال نشطة التجارية   :    العنوان التاسع 

 

      الباب ال ول : محلات بيع اللحوم  ) المجازر (   
 

            الفصل 84  : تعتبر مجازر كل المؤسسات المعدة للبيع بالتفصيل  للحوم البقر و الغنم  

.  ال بلو الماعز و الخيول و ال حمرة و   
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س تهلاك و حاملة لطابع  عها معتفا بصلوحيتها للا  و يتعين أ ن تكون هذه اللحوم بأ نوا           

على أ ن ركون الطابع سهل القراءة. المسلخ البلدي   

           الفصل 85  : بال ضافة  ا لى الشروط العا مة المتعلقة بالمحلات و التجهيزات و العملة  

من هذا القرار   83 و   82،   81،  80،   79 ، 78  ،  77،  76،    74المنصوص عليها بالفصول 

  :المنصوص عليها بالفصول المواليةل حكام ا ا لى ، تخضع المحلات المعدة لبيع اللحوم

            الفصل 86  :  يجب تجزئة المحل كما يلـــــي : 

          من المساحة الجملية .  % 60اةزء المعد للبيع و يغطي  -   أ    

 ال دوات   حة الجملية و يش تمل على حوض لغسلمن المسا   %30  و يغطي  اةزء المعد للتحضير  -   ب 

 و ال واني وجهاز لحصر الشحوم .

    من المساحة الجملية. % 10مركب صحي يغطي   -  ج  

            الفصل 87  :  يجب أ ن تحتوي هذه المحلات على التجهيزات التالية : 

مجهزة   ئوية فوق الصفردرجات م  4رارتها  اللحوم ل تتجاوز درجة ح  خزانة مبردة كبيرة الحجم لخزن *

قتضاء . من بعيد و مراقبته عند ال   قراءتهبمقياس حرارة تسهل   

  ئوية فوقدرجات م  4درجة حرارتها  واجهات مبردة و محكمة الغلق لعرض اللحوم ل تتجاوز  *

     الصفر .

 و ررتفع عن صنتيمتا 40 يقل عن معالق مثبتة في قضيب حديدي يبعد عن الحائط بما ل  *

   .الكبيرة من  اللحوم عند تسلمها  م لتعليق ال جزاء80,1أ رضية المحل بنحو 

ال واني   يد الحوض المعد لغسلجهاز لتسخين الماء يتم تركيزه باةزء المخصص للتحضير وذلك لتزو *

     .و ال دوات بالماء الساخن

لشحوم مصادق عليه من طرف  كما يتعين ربط قنوات هذا الحوض بجهاز لحصر ا        

للتطهير . وطنيال الديوان  

فال التجاري  بماء اة هر بواسطة فرشاة و تطهير س تمرا( لتجزئة اللحوم يتم تنظيفه با   قارضةوظم ) *

زالتها وضع طبقة رقيقة من الملح يتحتم  ثم س تعمال .ا  قبل كل  ا   

  .الغلق لجمع كل الفضلات يتم غسلها و تطهيرها مرة في اليوم على ال قلحاوية محكمة  *

            الفصل 88  :  يجب أ ن تكون السكاكين و المعالق و  مختلف ال دوات و ال واني

.  ا  من المعدن غير القابل للصد ال جهزةو    
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            الفصل 89  :  يجب أ ن تخضع اللحوم المعدة للبيع ا لى الشروط التالية : 

و تعرض في واجهات بلورية مبردة . أ ن تحفظ داخل خزانة مبردة *   

ت الصفر و أ ن تحمل ئوية تحدرجة م  18 عندرجة حرارة ل تقل أ ن تحفظ اللحوم المجمدة في  *

زالةثر ا  حتى ل يقع تجميدها من جديد  "دةمواد مجم" ظلف التجمد.  ا   

بالخزانة المبردة .  أ ن يتم تفريغ ال حشاء و تنظيفها مس بقا قبل تعليقها *   

لف اللحوم و مش تقاتها و كذلك ال حشاء في الورق الذي أ س تعمل في الطباعة .   ريحج *  

            الفصل 90  :  يجب أ ن يخضع فرم اللحوم ا لى الشروط التالية : 

ري عملية الفري بالمجازر به ويتعين أ ن تج  حتفاظال  باتا تحضير اللحم المفروم مس بقا و يحجر تحجيرا  *

 بحضور المشتي. 

ذا كان معدا لصنع المرقاز بكافة أ صنافه ويج * ل ا    حتفاظ به في درجةب ال  ل يفرى اللحم من قبل ا 

ساعة.      24برودة تساوي الصفر ، على أ ن ل تتجاوز مدة الخزن    

 ــحوم المعدة ل تكون اللحتام قواعد حفظ الصحة عند عملية الفري كما يتعين أ ن يجب ا  *  هذاـ  

يفها ع تنظ ــــن تكون ال معاء المعدة لصنع المرقاز في حالة جيدة يقالصنف اةيد وأ   الغرض من   

الخارج و تطهيرها بالماء الممزوج بمادة اةفال التجاري وتمليحها. من الداخل ومن  

. تنظيف وتطهير جهاز فري اللحوم با   يجب*  س تمرار وصيانته من الصدا   

            الفصل  91 :  يجب تخصيص نصف يـــــوم في ال س بوع للتنظيف والتطهير الشامل 

والواجهة البلورية المخصصة للعرض وجميع أ جزاء المحل ا ضافة ا لى عمليات   ة والدقيق للخزانة المبرد

 التنظيف اليومية.

ول يجوز ذر النشارة على أ رضية المحل.                

 الباب الثاني  :  محلات بيع الدواجن 
 

            الفصل  92  ) جديد (  :  بال ضافة ا لى الشروط العامة المتعلقة بالمحلات والتجهيزات  

من هذا القرار   83و  82،   81،  80،   79،  78،  76،   74المنصوص عليها بالفصول والعملة 

وكراس الشروط المتعلقة بضبط الشروط العامة لصلوحيه المحل، تخضع ممارسة توزيع الدواجن 

يداعها لدومس تحضراتها ا لى كراس شروط يقع سحبها    ى مصالح ال دارة اةهوية للتجارة )قرارو ا 

(. 2005  ديسمبر 09الس يد وزرر التجارة والصناعات التقليدية بتاريخ     
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            الفصل  93  ) جديد (  :  يجب أ ن تتوفر بالمحلات المعدة لبيع الدواجن و منتجاتها   

   الشروط التالية :
 

تتجاوز    ل  وجهات بلورية أ و في خزانات مبردة  في    المبردة  عرض وحفظ وخزن لحوم الدواجنيجب    *   

حرارتها   م   4درجة  )  درجات  الصفر  فوق  مبردة    c°4+ئوية  كلمة  تحمل  وأ ن  صلوحيتها    ةومد( 

                  .س تهلاكللا  

في وجهات بلورية وخزانات مبردة ل تتجاوز  المجمدةوحفظ وخزن لحوم الدواجن يجب عرض  *

صلوحيتها   ة ن تحمل كلمة مبردة ومد( وأ   c°14- ئوية تحت الصفر )درجات م  41درجة حرارتها 

                                                              .س تهلاكللا  

زالة تجميد لحوم الدواجن ومنتجاتها*               بنقط البيع بالجملة والتفصيل. يمنع تجميد وا    

 درجة   12درجة الحرارة داخلها  للغرض ل تتجاوز  ةيجب عرض البيض في واجهات بلورية مخصص *   

)م  الصفر  فوق  المتسخ (  c°12+ئوية  أ و  المكسر  أ و  المصدع  البيض  بيع  ويمنع 

                                                                                 للمس تهلك.

 ع ــــــللتشرييجب أ ن تكون العبوات المس تعملة للف وتكييف لحوم الدواجن أ و البيض مطابقة * 

 والمواصفات اةاري بها العمل كما يجب أ ن تس تعمل هذه العبوات مرة واحدة. 
 

           الفصل  94  ) جديد (  :  يحجر ذبح الدواجن داخل محلات البيع بالتفصيل ويجب أ ن يتم 

آت ذبح الدواجن وتجزئة لحومها مصادق عليها من قبل ال دارة اةهوية للتجارة.   الذبح في منشأ

لى الشروط الصحية في خصوص التهيئة والموافقة الكفيلة بضمان سلامة المنتوج  ل ضافة ا  با* 

، تخضع محلات بيع لحوم الدواجن ومس تحضراتها ا لى التجزئة التالية :  س تهلاكللا  وصلوحيته    

 من المساحة الجملية .  % 30اةزء المعد للبيع و يغطي  -    أ         

     من المساحة الجملية. % 45يغطي  تها االدواجن ومس تحضر لخزن لحوم اةزء المعد  -  ب 

    من المساحة الجملية.  % 10مركب صحي يغطي   -   ج     
      

 الباب الثالث   :    محلات بيع السمك 
 

 ــة              الفصل 95  :  بال ضافة ا  لى الشروط العامة المتعلقة بالمحلات والتجهيزات والعملــــــ

  من هذا القرار، 83و 82،  81،   80،  79،   78،  77،   76،  74بالفصول المنصوص عليها 

: المنصوص عليها بالفصول الموالية حكام ا لى ال  تخضع المحلات المعدة لبيع السمك   
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            الفصل 96  : يمنع منعا باتا بيع و عرض السمك و غلال البحر خارج ال سواق البلدية 

 و نقاط البيع المرخص فيها من طرف السلط المحلية المعنية . 
 

          الفصل  97 : يجب  تجزئة المحل كما يلي :

 من المساحة الجملية .  % 60اةزء المعد للبيع و يغطي   -  أ      

و يش تمل على حوض لتنظيف   من المساحة الجملية  %  30اةزء المعد للتحضير و يغطي    -  ب   

الفضلات يتم تنظيفها و تطهيرها  لغسل ال دوات و ال واني و حاوية محكمة الغلق لجمع كل  و   ال سماك

 س تمرار . با  

 من المساحة الجملية .  % 10مركب صحي يغطي    -  ج   
       

        الفصل 98  : يجب أ ن تخضع ال سماك و غلال البحــــــر المعدة للبيع بهذه المحلات ا لى  

     الشروط التالية :

  لمسحوق ل يقل سمكها عنوالقشريات للبيع بعد تغطيتها بطبقة من الثلج ا تعرض ال سماك أ ن *

في و ،الصفرئوية فوق ات م درج  4صنتيمتات في واجهة بلورية مبردة ل تتجاوز درجة حرارتها  6

عـــــــــنا  ساعات ف 6وق ــــزة التبريد لمدة تفصورة تعطب أ جه  ــادة عرض ه ل يسمح با  ها للبيع ا ل  ـــــ

    موافقة المصالح البلدية أ و الصحية المعنية.  بعد

محشوة بالثلج المسحوق  أ ن تكون ال سماك ذات الحجم الكبير كالمناني وكلب البحر و اةغالي *  

س تخراج أ معائها. ا  بعد    

ساعة في ثلاجة كهربائية.  12  عرضها التي تفوق فتة  ال سماكتحفظ  أ ن *  

  تحملن وية تحت الصفر وأ  ئدرجة م  18ل تقل عن المجمدة في درجة حرارة   ال سماكتحفظ  أ ن *

. "سماك مجمدةأ  " لفظ  
 

            الفصل 99  :  يحجر رش ال سماك وغلال البحر بالماء وكذلك لفها في ورق مطبوع. 
 

            الفصل 100  : يجب أ ن ركون المحار المعروض للبيع مس تجلبا من مناطق خاضعة  

لصاقة ا وحاملا  ـــــــــــالبكتيولوجية المعمول به اصفاتن يس تجيب للمو ة الصحية وأ  بللمراق   

التعريف الصحية.   
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 الباب الرابع  :  محلات بيع الحليب ومش تقاته 
 

           الفصل 101  : وفقا لل حكام المنصوص عليها بالقانون عدد  69 لس نة 1964 المؤرخ في  

نتاج ومعاةة وتجارة الحليب و المتعلق بمراقبة  1964ديسمبر  24 الشروط العامة   ا لى بال ضافةا 

 ــالمتعلق ،  79  ، 78، 77،  76،  74التجهيزات والعملة المنصوص عليها بالفصول و  ة بالمحلاتــــ

 ا لىع الحليب ومش تقاته ــــــالقرار ، تخضع المحلات المعدة لبيمن هذا  83و  82،  81،   ،80

بالفصول الموالية : الشروط الخاصة المنصوص عليها   
 

ل بعد موافقة البلدية.               الفصل 102  : ل ررخص في بيع الحليب وصنع وبيع مش تقاته ا 

             الفصل 103  : يحجر عرض الحليب الطازج ومش تقاته الغير معلبة للبيع في نفس المحل 

آ مع الخضر وبصفة عامة مع أ ي منتوج  غير مطبوخ. خر أ  

             الفصل 104  : يجب تجزئة المحل كما يلي : 

 من المساحة الجملية.  % 30اةزء المعد للبيع ويغطي  - أ           

للتحضير ويغطي    -ب         المعد  أ حواض  ب ا  من المساحة الجملية وركون مجهز   %  60اةزء  ثلاثة 

 تشليلها وتطهيرها. ال واني بالماء اةاري الساخن و  لغسل

 من المساحة الجملية. % 10مركب صحي يغطي  -ج        

            الفصل 105  : يحجر ا  س تعمال ال دوات و ال واني والتجهيزات القابلة للصدا   أ و المصنوعة

غير الغذائي. أ و من البلاستيك  من ال ليمنيوم   

            الفصل 106  : يجب أ ن تخضع المواد المعروضة للبيع بهذه المحلات ا لى الشروط التالية : 

  ة ـــــة للمراقبة الصحي أ ن ركون الحليب المعد للبيع وللتحويل مس تجلبا من ا سطبلات خاضع *

ن يس تجيب للمواصفات البكتيولوجية المعمول بها. البيطرية وأ    

ئوية فوق الصفر. درجات م  4 تتجاوز درجة حرارتها أ ن تحفظ هذه المواد داخل أ جهزة تبريد ل *  

تعمل في الطباعة. س  يحجر لف هذه المواد في ورق أ   *  
 

 الباب الخامس  :  محلات صنع وبيع المرطبات والحلويات 

 

 ــة والمحلات              الفصل 107  : بال ضافة ا لى الشروط المتعلقة بمخ ا زن المواد الغذائيــــــــــ

    ،79، 78،  77،   76،   74،  71،   70،  69والتجهيزات والعملة المنصوص عليها بالفصول 
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ا لى الشروط من هذا القرار ، تخضع محلات صنع وبيع المرطبات والحلويات  83و  82،  81،   80

 الخاصة المنصوص عليها بالفصول الموالية :

            الفصل 108  : يجب تجزئة المحل كما يلي : 

 من المساحة الجملية.  % 20اةزء المعد للبيع ويغطي  -أ       

 من المساحة الجملية. % 40اةزء المعد للتحضير ويغطي  -ب    

 من المساحة الجملية.  % 15لخزن المواد ال ولية ويغطي  اةزء المعد -ج     

عن بقية أ جزاء من المساحة الجملية ، منفصل    %  15مركب صحي مخصص للعملة يغطي     -د       

 اليدرن.ببابين بينهما فراغ مجهز بحوض لغسل المحل 

صل عن بقية أ جزاء  من المساحة الجملية ، منف   %10مركب صحي مخصص للحرفاء ويغطي    - ه     

 ببابين بينهما فراغ مجهز بحوض لغسل اليدرن. المحل

          الفصل  109  :  يجب أ ن يحتوي اةزء المعد للعرض والبيع بهذه المحلات على التجهيزات  

 الخصوصية التالية : 

المس تعملة لمسك  تشليل وتطهير ال دوات للغسل بالماء اةاري الساخن و  أ حواضثلاثة  *

               المرطبات وال واني المقدمة للحرفاء.

  ق الصفر لعرض المرطباتئوية فو درجات م  6تها  واجهات بلورية مبردة ل تتجاوز درجة حرار  *

 المصنوعة بالكريمة أ و بالزبدة. 

 فوق الصفر لعرض المرطباتئوية درجة م  65 تقل درجة حرارتها عن واجهات بلورية مسخنة ل *

 المالحة. 

ت بلورية محكمة الغلق لعرض المرطبات اةافة والحلويات. ا واجه *   

سلات بالعدد الكافي في متناول الحرفاء لجمع الفضلات وأ وراق اللف.*   

ذر النشارة على أ رضية المحلات.يحجر  *  

           الفصل  110  :  يجب تقديم المرطبات للحرفاء بواسطة أ دوات خصوصية) مقصات(  

س تعمل في الطباعة. ويمنع لفها في ورق أ     

           الفصل  111  :  يجب أ ن يحتوي اةزء المعد للتحضير على التجهيزات الخصوصية التالية :

 وانيير ال دوات وال  ثلاثة أ حواض كبيرة الحجم للغسل بالماء اةاري الساخن و تشليل وتطه *

ال جهزة المس تعملة في مختلف عمليات التحضير.و   
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  ادق عليها من طرف المواد الدسمة مصربط قنوات هذه ال حواض بجهاز لحصر كما يتعين *

 الديوان الوطني للتطهير.

لخ .  مثل الفرينة والسميد والسكر ... جهاز لغربلة المواد ال ولية المسحوقة * ا   

يتم  م( أ و مغلفة بمعدن غير قابل للصدا  الصلبة )رخا طاولت للتحضير بالعدد الكافي من المواد  *

س تعمال.وتطهيرها بعد كل ا  تنظيفها   

حاويات سميكة محكمة الغلق لجمع كل الفضلات توضع بمكان منعزل عن مساحات التحضير.  *  

          الفصل 112  :  يجب أ ن تكون المواد ال ولية المس تعملة لصنع المرطبات والحلويات من 

 نوعية جيدة مس تجلبة من مسالك توزيع مراقبة.

          الفصل  113  :  يجب غسل البيض وغمسه في الماء الممزوج بمادة اةفال التجاري  

س تعماله.ات مباشرة قبل ا  لت  4بمقدار ملعقة أ كل في   
 

 الباب السادس  :  محلات بيع المواد الغذائية العامة 

 

          الفصل  114  :  بال ضافة ا  لى الشروط المتعلقة بمخازن المـــــــواد الغذائية والمحلات 

،   79، 78،   77،  76، 74،  71،   70، 69والتجهيزات والعملة المنصوص عليها بالفصول 

من هذا القرار ، تخضع محلات بيع المواد الغذائية العامة ا لى الشروط   83و   82 ،   8081،

 الخاصة المنصوص عليها بالفصول الموالية :

             الفصل  115 :  يجب تجزئة المحل كما يلي : 

 من المساحة الجملية. % 60اةزء المعد للبيع يغطي  -أ        

 من المساحة الجملية.  % 30اةزء المعد للخزن ويغطي   -ب    

 كون منفصلا عن بقية أ جزاء المحل من المساحة الجملية ويجب أ ن ر  %  10مركب صحي يغطي    - ج    

 ببابين بينهما فراغ مجهز بحوض لغسل اليدرن. 

            الفصل 116  : يجب أ ن يحتوي اةزء المعد للبيع بهذه المحلات على التجهيزات 

 الخصوصية التالية : 

صنتيمتا.  40رفوف سهلة التنظيف ومرتفعة عن ال رضية بـ   *  

قل مما يسهل عملية  على ال  صنتيمتا  40منصة مرفوعة عن ال رضية وبعيدة عن اةدران بـ  *

 التنظيف ويجنب الرطوبة وتوالد القوارض والحشرات.     
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 لمواد الغذائية سريعةالصفر لحفظ ا ئوية فوقدرجات م  4درجة حرارتها  أ لة تبريد ل تتجاوز *

 التعفن.

            الفصل 117  : يجب أ ن تخضع المواد الغذائية المعروضة للبيع بهذه المحلات ا لى الشروط 

 التالية : 
 

آ لتي ا  المواد ا لى المواصفات المعمول بها مع سحبأ ن تكون سليمة وتس تجيب ا   * جالنتهت أ  

صلوحيتها.    

أ ن تعرض المواد سريعة التعفن داخل الثلاجة.  *  

   ، توابل ، موالح ...أ ن تحفظ المواد الغذائية غير المعلبة ) فرينة ، سميد ، أ رز ، عجين غذائي *

 ا لخ ( داخل أ دراج أ و في حاويات سميكة محكمة الغلق خاصة بالمواد الغذائية.

أ ن تفرغ المصبرات المعدة للبيع بالتفصيل في أ واني خاصة بالمواد الغذائية وتحفظ في الثلاجة.  *  

يعرض الخبز في مكان محمي بعيد عن جميع مصادر التلوث وعن الحرفاء. أ ن *  

ظ مواد التنظيف والتطهير والمبيدات في رفوف خاصة بعيدة عن المواد الغذائية.تحف أ ن *  

يمنع لف المواد الغذائية في ورق أ س تعمل في الطباعة.  *  

             الفصل  118 :  يحجر بيع البتول بهذه المحلات. 

ل بتخيص مس بق من طرف مصالح الحماية المدنية.    ول يجوز بيع قواررر الغاز ا   

             الفصل  119 :  يجب تنظيف وتطهير المحل يوميا مع القيام بعمليات مقاومة الحشرات 

ة وكلما  ـــــــــــوالقوارض بمبيدات مصادق عليها من طرف المصالح الصحية المختصة بصفة دوري

قتضت الضرورة ذلك  اللازمة تجنبا لتلويث المواد الغذائية. حتياطاتال  خذ مع أ  ا   

                       الفصل  120  : يجب توفير حاوية سميكة محكمة الغلق لجمع الفضلات مع  

س تمرار. تنظيفها وتطهيرها با    

             الفصل 121  : يمنع ا  س تعمال هذه المحلات لغرض السكنى. 

 

 الباب  السابع  :  المخابز 
 

 ــة               الفصل 122  : بال ضافة ا  لى تراتيب السلامة المعمول بها وا  لى الشروط المتعلقـــــ

، 71،  70،   69ول بمخازن المواد الغذائية والمحلات والتجهيزات والعملة المنصوص عليها بالفص  
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من هذا القرار ،   83و   82،  81،  80،  79،  78،   77،  76،   75،  74  ، 73،  72   

: المنصوص عليها بالفصول الموالية تخضع المخابز ا لى الشروط الخاصة   

              الفصل 123  : يجب تجزئة المحل كما يلي : 

 من المساحة الجملية.  % 10اةزء المعد للبيع ويغطي   -أ       

 من المساحة الجملية. % 50اةزء المعد للتحضير ويغطي  -ب    

ن ركون منفصلا من المساحة الجملية ويجب أ    %  15لخزن المواد ال ولية ويغطي    اةزء المعد   - ج   

أ جزاء المحل ببابين بينهما فراغ ويحتوي على حجرة ملابس مجهزة بخزائن بالعدد الكافي ودورات عن بقية  

 مجهزة ذات حوض بالماء الساخن وأ حواض لغسل اليدرن. مياه 

للبيع بهذه المحلات على رفوف لعرض الخبز    :   124الفصل              يجب أ ن يحتوي اةزء المعد 

عن الحرفاء و   صنتيمتا ، بعيدة عن جميع مصادر التلوث  40   ــال رضية ب سهلة التنظيف مرتفعة عن  

 تفاديا للمس الخبز من طرفهم. 

           الفصل 125  : يجب أ ن يحتوي اةزء المعد للتحضير بهذه المحلات على التجهيزات 

 الخصوصية التالية : 

و ال واني ال دواتأ حواض كبيرة الحجم للغسل بالماء اةاري الساخن و لتشليل و لتطهير  *  

تعملة في مختلف عمليات التحضير.ال جهزة المس   و   

ة  ـــــــس تعمال كما يتعين صيان ا  طاولت للتحضير بالعدد الكافي يتم تنظيفها و تطهيرها بعد كل  *

س تمرار. الخشبية با   المناضد  

لخ. ا   .سحوقة مثل الفرينة و السميد .. جهاز لغربلة المواد ال ولية الم  *  

 ــرتفاعها عن ثلاثداخن ل يقل ا  بمأ فران مجهزة  * علوا  كثر أ متار بداية من سطوح المباني ال   ةـــــ  

  تأ مين نها كون مجهزة من الفوق بمصاصة من شأ  متا من كل جهة و أ ن ت   25في دائرة   المتواجدةو 

السحب. س تمرارا    

حاويات سميكة محكمة الغلق لجمع كل الفضلات توضع بمكان منعزل عن مساحات التحضير.  *  

             الفصل  126 : يجب أ  ن يحتوي اةزء المعد لخزن المواد ال ولية بهذه المحلات على 

نتيمتا على ال قل مما يسهل عملية  ص  40منصات مرفوعة على ال رضية وبعيدة عن اةدران بـ 

 التنظيف ويجنب الرطوبة وتوالد القوارض والحشرات. 
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              الفصل  127 : يجب على أ صحاب المخابز أ  و وكلائها ا  حتام شروط حفظ الصحة 

التالية :    

نتظام. و من معدن مطلي بالقصدرر با  تعهد ال واني المصنوعة من النحاس أ   *  

ل ا  س  في أ وقات ا  للجرش والخلط والعجن الميكانيكي حتى  حواض المخصصةتغطية ال   * ذا  تعمالها ا 

س تحال ذلك ل س باب فنية.ا    

تنظيف وتطهير المحل يوميا. *  

تنظيف شامل للمحل ولجميع التجهيزات يوم الراحة ال س بوعية مع القيام بعمليات مقاومة   *  

ع أ خذ  ــــــالحشرات والقوارض بمبيدات مصادق عليها من طرف المصالح الصحية المختصة م

  تجنبا لتلويث المواد الغذائية.ال حتياطات اللازمة 

            الفصل  128 : يحجر ا  س تعمال شفرات الحلاقة لتزيين الخبز كما يجب تفا دي ترك قطع 

 ال لت اةارحة بالعجين. 

            الفصل  129 : يمنع ا  س تعمال النفايات الملوثة مثـــــــل المطاط والبلاستيك والخرق  

فران المرخص فيها. ين ال  والبطاريات المس تعملة ... ا لخ كوقود لتسخ   

جتناب تلويث  ير والبيع مع ا  فيها باةزء المخصص للخزن والتحضع خزن المحروقات المرخص كما يمن

 الخبز بهذه المحروقات.  

                الفصل  130 : يحجر اس تعمال هذه المحلات لغرض السكنى.  
 

 الباب الثامن :  المحلات المعدة لتحضير وبيع ال  كلات السريعة. 

 

 ــي تقدّ م للحرفاء               الفصل  131 : تعتبر محلات أ  كلة سريعة كل المؤسسات التـــــ

واللبلابي والدجاج المصلي  والفطائرنواعه و الكفتاجي والبيتزا والبريك الكسكروت بمختلف أ    

واللحم المشوي.    

             الفصل  132 : ا ضافة ا لى شروط السلامة المعمول بها وا  لى الشروط المتعلقة بمخازن 

،  74،  71،   70،  69ات والعملة المنصوص عليها بالفصل المواد الغذائية والمحلات والتجهيز   

دة لتحضير من هذا القرار، تخضع المحلات المع 83و   82،   81،  80،   79،  78،   77،  76 

   المنصوص عليها بالفصول الموالية:لى الشروط الخاصة كلات السريعة ا  وبيع ال  
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                الفصل  133 : يجب تجزئة المحل كما يلي :   
 

 من المساحة الجملية.  % 50اةزء المعد للحرفاء ويغطي   –أ        

 من المساحة الجملية.  % 25اةزء المعد للتحضير والطبخ ويغطي  –ب    

 من المساحة الجملية.  % 10اةزء المعد لخزن المواد ال ولية ويغطي  –ج     

 من المساحة الجملية.  % 5اةزء المعد لحفظ ملابس العملة ويغطي   –د    

ويغطي    –ه      للحرفاء  مخصص  صحي  منعزل   %  10مركب  ركون  الجملية  المساحة                        من 

مجهز بحوض لغسل   لمخصص للحرفاء ببابين بينهما فراغعن قاعة التحضير والطبخ ومنفصلا عن اةزء ا 

 مجهزة بطرادات.اليدرن ويحتوي على دورات مياه 

أ    :   134الفصل                 التجهيزات الخصوصية  يجب  للبيع والحرفاء على  ن يحتوي اةزء المعد 

 التالية : 

 مبسط للبيع محمي بواجهة بلورية لعرض ولف ال طعمة المقدمة للحرفاء. *

 

ئوية فوق الصفر لعرض المواد الغذائية درجات م   4 تتجاوز درجة حرارتها  واجهة بلورية مبردة ل   *

 سريعة التعفن. 

  مع المحافظة على مغلفة بطبقة سميكة سهلة التنظيف والتطهير  للحرفاء    ةو طاولت مخصصرفوف أ    *

 باس تمرار وتجديدها عند ال قتضاء.نظافتها وصيانتها 

 ع الفضلات. دد الكافي في متناول الحرفاء لجمسلات بالع* 

التجهيزات الخصوصية    ن يحتوي اةزء المعد للتحضير والطبخ علىيجب أ    :  135الفصل                  

 التالية : 

 واني وال جهزة. وتطهير ال دوات وال  اخن و لتشليل حواض للغسل بالماء اةاري السثلاثة أ   *

 اض بجهاز لحصر الشحوم مصادق عليه من طرف الديوانحو كما يتعين ربط قنوات هذه ال  

 الوطني للتطهير.  

 س تعمال. لعمل على تنظيفه وتطهيره بعد كل ا  لتنظيف وتطهير المواد ال ولية مع ا حوض *

 أ و مغلفة بمعدن غير قابل للصدا  يتم   م(طاولت عمل بالعدد الكافي من المواد الصلبة )رخا  *

 س تعمال. تنظيفها وتطهيرها بعد كل ا  
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 ار بدايةمترتفاع هذه المدخنة من ثلاثة أ  قل ا  ن ل يجهاز مرتبط بمدخنة ل متصاص الدخان على أ  *  

تكون مجهزة من الفوق ن  مت من كل جهة وأ    25جدة في دائرة  كثر علوا والمتوامن سطوح المباني ال  

 س تمرار السحب.مين ا  بمصاصة من شأ نها تأ  

 ن مساحات التحضير. لجمع الفضلات توضع بمكان منعزل ع حاوية سميكة محكمة الغلق *

 : التالية الخصوصيةن يحتوي اةزء المعد للخزن على التجهيزات يجب أ   : 136الفصل                 

 على عدم الخلط بين الخضر وبقية المواد.رفوف لوضع المواد ال ولية مع الحرص  * 

ئوية فوق الصفر لخزن المواد ال ولية سريعة التعفن درجات م   4حرارته  جهاز تبريد ل تتجاوز درجة    *

ج  لحم ، دجا )المواد غير المطبوخة  و   (تن ، جبن ... ا لخ)مع الحرص على عدم الخلط بين المواد اةاهزة  

 و بصفة عامة المواد غير المطهرة. ( أ  ... ا لخ

 : حتام الشروط الصحية التالية ت ا  يجب على أ صحاب هذه المحلا : 137الفصل                

 قتناء مواد أ ولية سليمة من مسالك توزيع مراقبة. ا   *

دقيقة في    15مدة  الحرص على تطهير الخضر والبيض بغمسها  تنظيف المواد ال ولية على حدة مع    *

 لتات ماء.   5كل في ء اةافال التجاري بمقدار ملعقة أ  بما الماء الممزوج 

 لى المكان النظيف. الملوث ا   تدرج في التحضير من المكانال * 

جتنابا لتسريب  ةالفصل بين ال غذية الني  * لى ال طعمة اةاهزة في مختلف اةراثيم ا    وال غذية المطبوخة ا 

 مراحل الخزن والتحضير.

 واني خاصة بالمواد الغذائية وحفظها في ثلاجة. المصبرات في أ   تفريغ *

 ائي. الغير غذو البلاستيك ال واني المصنوعة من ال لومنيوم أ  و س تعمال المعدات عدم ا   *

 س تعمل في الطباعة.ات خصوصية مع تحجير لفها في ورق أ  لحرفاء بواسطة أ دو تقديم ال طعمة ل *

 س تعمال واحد للحرفاء.تقديم مناديل ذات ا   *

العمل  يجب على أ صحاب هذه المحلات تنظيف و   :  138الفصل                  تطهير المحل وأ دوات 

ات مرة في ال س بوع على ال قل التجهيز لى جانب القيام بتنظيف شامل ودقيق للمحل ولجميع  يوميا ا  

المصالح الصحية المختصة   س تعمال مبيدات لمقاومة الحشرات والقوارض مصادق عليها من طرفمع ا  

   حتياطات اللازمة تجنبا لتلويث المواد الغذائية.واخذ ال  

تداول المواد س تمرار يحجر عليه  يصا تنظيف المحل ودورات المياه با  كما يجب تكليف عامل يتولى خص 

 الغذائية ول يجوز ذر النشارة على أ رضية هذه المحلات. 
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 الباب التاسع : المطاعـــــــــــــم  

 

طعمة مختلفة للحرفاء بما في ذلك بر مطاع كل المؤسسات التي تقدم أ  تعت  :   139الفصل                

  مطاع الخدمات الذاتية والمطاع الجماعية ومطاع النزل.

لى الشروط المتعلقة بمخازن المواد الى شروط السلامة المعمول بها وا    ا ضافة   :   140الفصل               

 ،   76،  74،   71،  70،  69ا بالفصول ـــــــالتجهيزات والعملة المنصوص عليهو الغذائية والمحلات 

وكراس الشروط المتعلق بضبط الشروط من هذا القرار    83و    82،    81،    80،    79،    78،  77

 .  لى الشروط الخاصة المنصوص عليها بالفصول الموالية، تخضع المطاع ا  العامة لصلوحية المحل

 يجب تجزئة المحل كما يلي :  : 141الفصل                

 من المساحة الجملية.  % 50اةزء المعد للحرفاء ويغطي  –أ     

 من المساحة الجملية.   %20اةزء المعد للتحضير والطبخ ويغطي  –ب 

وال  اة  –ج   ال دوات  لغسل  خصيصا  المعد  ويغطي  زء  للحرفاء  المقدمة                              من  %05واني 

 اةزء المعد للطبخ.ن ركون منفصلا عن المساحة الجملية ويجب أ  

 . من المساحة الجملية  %10اةزء المعد لخزن المواد ال ولية ويغطي  –د 

ركون منفصلا عن بقية أ جزاء   من المساحة الجملية   %5مركب صحي مخصص للعملة ويغطي    -  ه

مياه مجهزة  الكافي ودورات  بينهما فرغ ويحتوي على حجرة ملابس مجهزة بخزائن بالعدد  ببابين  المحل 

 حواض لغسل اليدرن. ت و أ دباش مجهزة بالماء الساخن وأ  بطرادا

 من المساحة الجملية ركون منعزل عن قاعة التحضير    %10ص للحرفاء ويغطي  مركب صحي مخصّ   - و

دورات ومنفصلا عن اةزء المخصص للحرفاء ببابين بينهما فرغ مجهز بحوض لغسل اليدرن ويحتوي على  

 مجهزة بطرادات مياه. مياه للرجال وأ خرى للنساء 

ن يحتوي اةزء المعد للحرفاء على طاولت وكراسي بالعدد الكافي يجب أ   :  142الفصل               

بشكل  ع هذا ال ثاث  ن يوضقتضاء على أ  عند ال  ديدها  س تمرار وتج وصيانتها با  لى نظافتها مع المحافظة ع

نتمتا على ال قل لتسهيل تنقل العملة والحرفاء والقيام بعمليات ص   40يسمح بتك ممرات خالية عرضها  

 التنظيف.

 والمناديل في حالة جيدة من النظافة. ن تكون ال سمطةكما يتعين أ       
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أ    :   143الفصل             الخصوصية  يجب  التجهيزات  والطبخ على  للتحضير  المعد  اةزء  ن يحتوي 

 التالية : 

الس  * اةاري  بالماء  للغسل  الحجم  كبيرة  احواض  وال  ثلاثة  ال دوات  وتطهير  لتشليل  و  واني  اخن 

 وال جهزة المس تعملة في عمليات التحضير والطبخ.

من طرف الديوان الوطني  حوم مصادق عليهاض بجهاز لحصر الشحو كما يتعين ربط قنوات هذه ال  

 للتطهير. 

رص على تنظيفها سماك والبيض مع الح واد ال ولية كالخضر واللحوم وال  حواض لتنظيف وتطهير المأ    *

 س تعمال.وتطهيرها بعد كل ا  

أ  طاولت للتحضير بالعدد الكافي من المواد الصلبة )رخا   * و مغلفة بمعدن غير قابل للصدا  يتم م( 

 س تعمال.تنظيفها وتطهيرها بعد كل ا  

ية متار بدا المدخنة عن ثلاثة أ    رتفاع هذهرتبط بمدخنة ل متصاص الدخان على أ ن ل يقل ا  جهاز م*  

تكون مجهزة من الفوق ن  مت من كل جهة وأ    25ة  جدة في دائر كثر علوا والمتوامن سطوح المباني ال  

س تمرار السحب.بمصاصة من شأ    نها تأ مين ا 

 ع الفضلات توضع بمكان منعزل عن مساحات التحضير. حاويات سميكة محكمة الغلق لجم *

واني المقدمة  خصيصا لغسل ال دوات وال  ن يحتوي اةزء المعد  يجب أ    :  144الفصل                

 التجهيزات الخصوصية التالية : للحرفاء على 

 واني المقدمة للحرفاء.اخن و لتشليل وتطهير ال دوات وال  حواض للغسل بالماء اةاري السثلاثة أ    *

من طرف الديوان الوطني  صادق عليهبجهاز لحصر الشحوم محواض كما يتعين ربط قنوات هذه ال  

 للتطهير. 

 وال واني. مجهزة بمقطرة ل ستنضاب ال دوات مساحة * 

 : ن يحتوي اةزء المعد للخزن على التجهيزات الخصوصية التاليةيجب أ   :  145الفصل                 

 رفوف لوضع المواد ال ولية مع الحرص على عدم الخلط بين الخضر وبقية المواد. *

ئوية فوق الصفر لحفظ المواد الغذائية درجات م   4جة حرارتها  عدد الكافي ل تتجاوز در لأ جهزة تبريد با  *

 الخلط بين مختلف المواد. عدم سريعة التعفن مع الحرص على  

 ئوية تحت الصفر لخزن المواد ال ولية المجمدة. درجة م  18 تقل درجة حرارتها عن  أ جهزة تجميد ل *

 : الصحية التالية ت ا حتام الشروط يجب على أ صحاب هذه المحلا :  146الفصل               

قتناء *  مواد أ ولية سليمة مس تجلبة من مسالك توزيع مراقبة. ا 
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  15تنظيف المواد ال ولية الملوثة على حدة مع الحرص على تطهير الخضر والبيض بغمسها مدة    *

 لتات ماء.  5كل في  اء اةفال التجاري بمقدار ملعقة أ  دقيقة في الماء الممزوج بم

 لى المكان النظيف. المكان الملوث ا    التحضير منالتدرج في *

جتنابا لتسرب اةراثيم ا  ة وال غذية االفصل بين ال غذية الني   *  ة في مختلف لى ال طعمة اةاهز لمطبوخة ا 

 مراحل الخزن والتنظيف والتحضير. 

 واني خاصة بالمواد الغذائية.تفريغ المصبرات في أ   *

س تعمال المعدات وال   *  و البلاستيك غير الغذائي. لمنيوم أ  صنوعة من ال  واني الم عدم ا 

زالة التجمد بالنس بة للمواد المجمدة داخل ثلاجة ل  * ئوية فوق درجات م   4 تتجاوز درجة حرارتها  ا 

 الصفر مع الحرص على طبخها في ال بان. 

عداد ال طعمة من أ وقات ا س تهلاكها.*   الحرص على تقريب ا 

 حتفاظ ببقايا ال كل.عدم ال  * 

والمطاع الجماعية ومطاع النزل ن تخضع مطاع الخدمات الذاتية  يجب أ    :  147الفصل                 

   لى الشروط الصحية ال ضافية التالية : ا  
 

والبيض وتحضير   *  والغلال  الخضر  وتطهير  لتنظيف  الحجم  كبيرة  بأ حواض  مجهزة  أ ماكن  تخصيص 

 للطبخ والتحضير.اللحوم والدجاج وال سماك في اةزء المعد 

تتجاوز درجة حرارتها  تخصيص تجهيزات عرض مبردة ل*   الصفر  درجات م   4  وأ خرى  ئوية فوق 

ئوية فوق الصفر لعرض ال طعمة اةاهزة في ظروف درجة م   65 تقل درجة حرارتها عن  مسخنة ل

 التعفن.و  تضمن حمارتها من التلوث

دوات العمل  يجب على أ صحاب هذه المحلات تنظيف وتطهير المحل وجميع أ    :  148الفصل                

ات مرة في  لى جانب القيام بتنظيف شامل ودقيق للمحل ولجميع التجهيز في نهاية كل حصة عمل ا  

س تعمال مبيدات لمقاومة الحشرات والقوارض مصادق عليها من طرف المصالح ال س بوع على ال قل مع ا  

 تجنبا لتلويث المواد الغذائية. حتياطات اللازمةال  خذ وأ  الصحية المختصة 

س تمرار يحجر صا تنظيف المحل و دورات المياه با  كما يجب تكليف عامل على ال قل يتولى خصي      

 عليه تداول المواد الغذائية ول يجوز ذر النشارة على أ رضية هذه المحلات.
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 الباب العاشر : المقاهي   
 

لى الشروط المتعلقة بمخازن المواد بها وا    لى شروط السلامة المعمولا ضافة ا    :   149الفصل              

 ،   76،  74،   71،  70،  69ا بالفصول ـــــــالتجهيزات والعملة المنصوص عليهو الغذائية والمحلات 

ا    83و    82،    81،    80،    79،    78،    77 المقاهي  القرار، تخضع  لى الشروط الخاصة  من هذا 

 الموالية . المنصوص عليها بالفصول 

 يجب تجزئة المحل كما يلي :  :  150الفصل             

 من المساحة الجملية.  % 75اةزء المعد للحرفاء ويغطي  –أ  

 من المساحة الجملية.  % 10ويغطي  اةزء المعد لخزن المشروبات والمواد ال ولية  –ب 

من المساحة الجملية ويحتوي على حجرة ملابس مجهزة بخزائن   %  5جزء مخصص للعملة ويغطي    –ج  

 بالعدد الكافي. 

للحرفاء ويغطي  مركب صحي مخ   –د   من المساحة الجملية ركون منفصلا عن اةزء    %  10صص 

للرجال  مياه  اليدرن ويحتوي على دورات  لغسل  فراغ مجهز بحوض  بينهما  ببابين  للحرفاء  المخصص 

 وأ خرى للنساء مجهزة بطرادات مياه.

 على التجهيزات الخصوصية التالية:  ن يحتوي اةزء المعد للبيع والحرفاءيجب أ    :  151الفصل              

أ    *  ثلاثة  على  يحتوي  ا س تهلاك  وتطهير مبسط  ولتشليل  الساخن  اةاري  بالماء  للغسل  حواض 

 واني المس تعملة والمقدمة للحرفاء.ال  و ال دوات 

 و البلاستيك غير الغذائي. كما يتعين أ ن تكون هذه ال دوات وال واني من ال لمنيوم أ  

 واجهة بلورية محكمة الغلق لعرض المرطبات اةافة. *

 لعدد الكافي على ذمة الحرفاء.باطاولت وكراسي * 

 سلات بالعدد الكافي في متناول الحرفاء لجمع الفضلات.  *

 س تمرار.مع العمل على تنظيفها وتطهيرها با  حاويات سميكة محكمة الغلق  *

عداد عصير غلال أ    :  152الفصل               يجب على أ صحاب هذه   ،و تقديم الشيشة في حالة ا 

لماء اةاري الساخن لغسل وتطهير الغلال باحواض مجهزة  لات توفير مكان خاص يحتوي على أ  المح

 وال جهزة والشيشة. 
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في   يجب على أ صحاب هذه المحلات القيام بالتنظيف والتطهير الشامل  :  153الفصل                

س تمرار ويحجر يصا تنظيف المحل ودورات المياه با  نهاية كل يوم علاوة على تكليف عامل يتولى خص 

 عليه تداول المواد الغذائية. 
 

 الباب الحادي عشر : قاعات التجميل والحلاقة 

 

 تحتوي قاعات الحلاقة والتجميل على : ن يجب أ   :  154الفصل             

 س تمرار.ا ونظافتها با  دورة مياه تس تجيب للمواصفات الصحية مع المحافظة على صيانته *

 أ حواض مجهزة بالماء اةاري البارد والساخن بالعدد الكافي. * 

  صندوق يحتوي على المواد الضرورية للا سعافات ال ولية. *

 فضلات الحلاقة.  عحاوية سميكة محكمة الغلق لجم* 

أ  يجب على  :  155الفصل               والتجميل  الحلاقة  أ صحاب محلات  ا  و    فيها  حتام  المتصرفين 

 شروط حفظ الصحة التالية : 

س تعمال نفس  منشفة لكل حريف ويمنع ا  س تعمال  في من المناديل والمناشف يسمح با  توفير عدد كا  *

 المنشفة من جديد قبل غسلها وتطهيرها. 

   س تعمال شفرة حلاقة واحدة لكل حريف.ا  * 

دقائق في مادة    س تعمال وذلك بغمسها مدة خمسالدلك والتجميل والحلاقة بعد كل ا  تطهير أ دوات  *  

و أ    %  2بمقدار    %  40معيار    ( ممزوج بالفورمول  ALCOOL DENATURE)    الكحول الممسوخ

 المعنية.س تعمالها من طرف السلط الصحية أ خرى مرخص في ا  بأ ي مادة مطهرة 

تنظيف المحل وتطهيره بعد كل حصة عمل مع التنظيف الشامل والتطهير لجميع أ جزاء المحل وال جهزة    *

 المعدات يوم العطلة ال س بوعية.و 
 

 الباب الثاني عشر : قاعات العرض 

 

يجب على أ صحاب قاعات العرض    ،لى تراتيب السلامة المعمول بها ا ضافة ا    :  156الفصل              

او المتصرفين فبها توفير دورات مياه بالعدد الكافي تس تجيب للمواصفات الصحية مع المحافظة على  

 س تمرار. يفها با  صيانتها وتنظ 
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 حتام شروط حفظ الصحة التالية: ا   يجب على أ صحاب هذه القاعات :  157الفصل             

   .رة مرة في اليوم على ال قلبمواد مطهّتنظيف القاعات وتطهيرها  * 

ق مؤسسة مرخص  يس تعمال المبيدات عن طر القاعات والمفروشات والكراسي مع ا  القيام بتطهير    *

تضح تواجد طفيليات أ  لها من طرف السلط  .و حشرات بالمحلة المعنية مرتين في الس نة وكلما ا 

 

 الطريق العام و  : حفظ الصحة بالتجمعات السكنية    العنوان العاشر

 
 الباب ال ول : حفظ الصحة بالطريق العام 

 

(   158الفصل               يقوم كل شخص  :    ) جديد  للنفايات وكل شخص  منتجا  نشاطه  ركون 

بالمحافظة بمعاةة أ ولية أ و مزج أ و غيرها تؤدي ا لى تغيير في طبيعة النفايات أ و في تركيبتها مطالب  

 على نظافة المحل الذي بحوزته من الداخل ومن الخارج. 

لقاء الفضلات مهما كان نوعها بالطريق العام.  *        يمنع ا 

ن ركون على ذمة كل عمارة حاوية سميكة ذات غطاء مخصصة لجمع الفضلات تحمل  يجب أ    *      

و العمارة  لرقم  ويت  تعريفا  النهج  تمنع  ا سم  بصفة  تنظيفها وصيانتها  وتكاثر  ا  عين  الكريهة  الروائح  نبعاث 

 الحشرات. 

ل بتخيص مس بق من   :  159الفصل               يداع فضلات البناء وال جنة بالطريق العام ا  يمنع ا 

 طرف البلدية.

 العمومية أ و الخاصة.غة  ء أ مام المساكن والمباني ذات الصبدون ما لكنس  نع ايم   :   160الفصل              

زعاج وتوس يخالزرابي وال قمشة أ و أ ش ياء أ    يمنع نفض  : 161الفصل               مكانها ا  المارة    خرى با 

 وافذـــــالعام أ و بالنخارج ال وقات المحددة من طرف البلدية وكذلك نشر الغس يل المبلل بالطريق 

 الشرفات. و 

يداع الهيأكل والصناديق والعربات المهملة وجثث الحيوانات وال ثاث  :  162الفصل               يمنع ا 

     القديم أ و غيره بالطريق والساحات العمومية.

 

لقاء الفضلات المنزلية خارج الحاويات المخصصيمنع    :  163الفصل              من طرف البلدية أ و    ةا 

 الحاويات الشخصية. 
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:   163الفصل            المؤسسات   مكرر  من  والمتأ تية  المنزلية  للفضلات  العشوائي  لقاء  ال  يمنع 

آت والمحلات المعدة لممارسة ال نشطة التجارية   أ و الحرفية أ و الس ياحية أ و وضعها في أ وعية ل  والمنشأ

 ماكن غير المخصصة لذلك. ال  ة أ و في تس تجيب للمواصفات المحددة من قبل البلدي

يمنع منعا باتا وضع فواضل البناء وال جنة والزيوت والشحميات المس تعملة   :  164الفصل            

والسامة وفضلات المؤسسات الصحية في الحاويات المعدة للفضلات المنزلية ، ويتعين  والمواد الخطرة  

 وضعها في حاويات مخصصة لهذا الغرض. 

كل شخص بحوزته نفايات متأ تية من محلات تجارية أ و مهنية أ و    :) جديد (    165الفصل            

ا لى هيكل   ق التي تحددها المصالح البلدية لطر وباحرفية وكل شخص منتج للنفايات مطالب بتسليمها 

لى مؤسسة تقوم بعمليات ال زالة والتثمين طبقا للشروط التي يضبطها   عمومي أ و خاص مكلف بالجمع وا 

 القانون. 

الوقت    *  أ و الجماعية في  الفردية  ا خراج الحاويات  البلدية يجب  والمكان المحددرن من قبل المصالح 

 لتسهيل عمل ال عوان البلديين. 

يجب على المقاولين الذرن ينجزون أ شغال بالطريق العام أ و أ ي شخص يتولى   :  166الفصل             

 القيام بأ شغال بأ ملاك محاذية له المحافظة على نظافة الطريق ومحيط حضائرهم أ و مس تودعاتهم. 

واد البناء وفواضله بالطريق العام  لبلدية التخيص المؤقت في وضع ميمكن ل   :   167الفصل              

يداعها بصفة ل تعطل حركة المرور وس يلان    اضطراريةبأ شغال بصفة    عند القيام بالمحلات ويتعين ا 

ذا ورفعها قبل حلول الليلالمياه     واضحة. يجب ا ضاءة المكان بصفة ،س تحال ذلكا  ، وا 

 نتهاء الحضيرة. كما يتعين تنظيف هذا المكان دون تأ خير عند ا             

أ ي    :   168الفصل              أ و  الس يارات  ال رصفة ل صلاح  العام وخاصة  الطريق  س تغلال  ا  يمنع 

نشاط أآخر من طرف أ صحاب الورشات ويجب أ ن تمارس هذه ال نشطة داخل المحلات المخصصة  

 لذلك طبقا للقوانين والتاتيب اةاري بها العمل. 

س تثناء  التنظيف بالطريق العام با   ومياه يمنع تصريف المياه المنزلية المس تعملة :   169الفصل             

ال وقات المحدد فوهات   ةمياه غس يل واجهات المحلات في  توجيهها نحو  ويتعين  البلدية  من طرف 

 قنوات التطهير.

 

 يمنع تصريف المياه المس تعملة بمجاري مياه ال مطار وال ودية.  :   170الفصل             
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لقاء الفضلات الصل   :   171الفصل              بة والقاذورات والزيوت المس تعملة والمواد الخطرة  يمنع ا 

 ببالوعات وفوهات التطهير.

بها    :   172الفصل              المعمول  للمواصفات  تس تجيب  ل  التي  المس تعملة  المياه  تصريف  يمنع 

 بقنوات التطهير.

ويجب ا خضاع مياه المخابر والمصانع والمياه الخطرة المتأ تية من المحلات مهما كان نشاطها للمعاةة          

 ال ولية قبل تصريفها بقنوات التطهير طبقا للنصوص القانونية المعمول بها. 

العام أ و  يمنع تصريف المياه المس تعملة المتأ تية من المركبات الصحية بالطريق    :   173الفصل             

جباريا ربط المنازل بش بكات التطهير   ا ن وجدت بعد موافقة بمجاري مكشوفة خارج المنازل ، ويتحتم ا 

 ط للتطهير مصادق عليه من طرف المصالح المختصة.نمالديوان الوطني للتطهير أ و تركيز 
 

 الباب الثاني : حفظ الصحة بالتجمعات السكنية 

 

يجب تعهد العقارات الخاصة أ و ذات الملكية المشتكة بالصيانة والنظافة   :  174الفصل              

 س تمرار.با  

عمارات ذات الملكية المشتكة يجب بعث نقيب يتولى السهر على  بالنس بة لل  :   175الفصل              

دارة شؤونها.   ا 

للقيام    :  176الفصل               الملكية المشتكة  أ و ذات  نتداب حارس بالعمارات الخاصة  ا  يتعين 

 بعمليات التنظيف مع تخصيص محل على ذمته. 

بصفة كافية    ومهواة ت وممراتها وأ روقتها مضاءة يجب أ ن تكون مدارج العمارا  :  177الفصل              

وأ ن ل يقل عرضها عن مت ، كما يتعين تجهيز الممرات وال روقة المشتكة بفوانيس وقاطع جماعي  

 للتيار.

يجب أ ن ل تكون أ نابيب مداخن المواقد وال فران وأ جهزة التدفئة وغيرها    :  178الفصل              

أ متار من   3ا عن  رتفاعهيقل ا  سرب الغازات والدخان وأ ن ل  عضها وأ ن ل تتسبب في ت مرتبطة بب 

 مت من كل جهة.   25كثر علوا والموجودة بدائرة  سطوح المباني ال  

نبعاث الغازات اقد وال فران وأ جهزة التدفئة في ا  يجب أ ن ل تتسبب المو   :  179الفصل              

 والغبار داخل المنازل.

 شرة خارج المباني. ويتعين التخلص من غازات أ جهزة التدفئة والمواقد مبا          
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يجب تعهد الدهاليز بالصيانة والنظافة مع العناية بالقنوات المارة بها كما يمنع   :  180الفصل              

لقاء الفضلات داخلها.  ا 

التنظيف والتطهير          بعمليات  المكلفة  البلدية  للمصالح  بباب مع ضمان الدخول  غلقها  ويتعين 

 ومقاومة الحشرات.

 ، يجب تعهد ال جزاء المشتكة للعمارات ) مدارج ، ممرات ، مفرغ فضلات  :  181الفصل              

 سطوح ، دهاليز ... ا لخ ( بالنظافة والصيانة بصفة منتظمة ودائمة. 

 ويتعين تبييض الواجهات بصفة منتظمة طبقا للتاتيب والقوانين البلدية اةاري بها العمل.         

 

 ي عشر : نوعية المياه الموزعة للعموم العنوان الحاد 

 

المؤرخ في    1975لس نة    16وفقا لل حكام المنصوص عليها بالقانون عدد    :  182الفصل              

صدار مجلة المياه  1975مارس    31 الواردة بالفصول الموالية يمنع على أ صحاب الشروط  و ،  والمتعلق با 

س تعمال مياه غير المياه مقاهي ، عمارات ، وكايل...( ا   ،  ووكلاء المحلات العمومية ) نزل ، مطاع

ال واني وال وعي ال طعمة وغسل  عداد  لغاية الشراب وا  العمومية  المياه   س تثناء با  ة  الموزعة بالش بكة 

كما يطبق نفس التحجير على مصانع المثلجات والمواد   يعية ومياه الطاولة المرخص فيها،المعدنية الطب 

 الغذائية والمشروبات الغازية وغيرها. 

ل بالمحلات العمومية ا لى بار والمواجد المائية الفردية كالآ ر عمال المواس تيخضع ا    :   183الفصل              

 ترخيص مس بق من طرف المصالح الصحية. 

ي :  184الفصل              عادة  وتخ ا مائية ثبت تلوثه س تعمال كل مواردقاف الفوري ل  يتعين ال  ضع ا 

 . ا ا لى ترخيص من طرف المصالح الصحية بعد التأ كد من صلوحيته ا س تعمالها  

لدية  بار بالمناطق البلدية ا لى ترخيص من طرف المصالح البيخضع حفر الآ   :   185الفصل             

 من غياب أ خطار عند ا نجاز عملية الحفر. كد أ و اةهوية المختصة بعد التأ  

بار العمومية أ و الخاصة طبقا للتاتيب الفنية المصادق عليها من طرف س تغلال الآ ويتعين ا          

 س تعمال.اهها والتأ كد من صلوحيتها قبل ال  المصالح الصحية المختصة ويجب تحليل مي 

دان شروط  تضح فقوالتطهير بصفة منتظمة وكلما ا  ظيف  بار باةهر والتن د هذه الآ كما يجب تعهّ       

 بار ومعداتها. الحماية الصحية لهذه الآ 
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 احة وال س تحمام العنوان الثاني عشر : مؤسسات الس ب 

 

 س تغلال مؤسسات الس باحة شروط ا حداث وا  الباب ال ول :  

 

المسابح   بها يجب أ ن تخضع أ مثلة بناء  ،لا ضافة ا لى تراتيب السلامة المعمو   : 186الفصل              

 ا لى الموافقة المس بقة من طرف البلدية أ و السلط الصحية المعنية. 

 عند تصميم المس بح يتعين توفير :  :  187الفصل             

 حجرات ملابس. * 

 أ دواش بمعدل واحد لكل عشرة أ شخاص. * 

 (.PEDILUVEرجل ) المس بح لغسل وتطهير ال  مقربة من  أ حواض على* 

 مياه بالعدد الكافي بمعدل واحدة لكل عشررن شخص. بطراداتدورات مياه مجهزة  *

المواد   للمنقذرنقاعة    *  على  يحتوي  وصندوق  للنجدة  ال ولية  بالمعدات  مجهزة  الس باحة  ومراقبي 

 الضرورية للا سعافات ال ولية. 

 ديا لتلويث محيط المس بح وبالتالي مياه الس باحة.ا يمنع عبوره على غيرهم تفمسلك خاص بالس باحين    *

لح للشراب كما يتعين تصريف يجب أ ن يتوفر بهذه المسابح الماء اةاري الصا   :   188الفصل              

المياه في    المياه المس تعملة في ش بكة التطهير وفي صورة عدم وجود هذه الش بكة يمكن تصريف هذه

ا   في  مرخص  خندقية  المختصة  حفرة  الصحية  المصالح  من طرف  صيانتها  س تعمالها  على  الحرص  مع 

 نتظام.وتفريغها با  

 يجب أ ن تس تجيب تهيئة المسابح ا لى الشروط الصحية التالية :  :  189الفصل             

نزلق غير قابلة للتعفن وغير منفذة للسوائل وأ ن تكون  للا  طة بمادة مانعة  أ ن تكون ال رضية مبلّ *  

كفيل بتوجيه   %  3نحدار درجته  يتعين أ ن تكون هذه ال رضية ذات ا    سهلة التنظيف والتطهير ، كما

 ساقية مش بكة محيطة بكامل المس بح ومتصلة بش بكة تصريف المياه.مياه التنظيف نحو 

رتفاع مترن على ال قل أ و مطلية  ودورات المياه مغلفة بالخزف على ا  أ ن تكون جدران ال دواش  *  

 بمادة كثيفة ذات لون فاتح غير منفذة للسوائل ، سهلة التنظيف والتطهير.

 متصاص البخار لتفادي الرطوبة. وجهاز ل  المغطاة التنورر الكافي  أ ن يتوفر بالمسابح* 
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 يجب على مس تغلي المسابح تطبيق الشروط الصحية التالية :  :  190الفصل             

 تغيير مياه المس بح بصفة مس تمرة مع توفير معدات لتصفيتها. *

مزج يمكن تعديلها ل ضافة كمية محدودة من الكلور أ و من المواد الكيميائية ال خرى    مضخاتتوفير  *  

 س تمرار. سمح بتطهير وتصفية مياه المس بح با  المصادق عليها من طرف المصالح الصحية المعنية ت 

ا  لى العينات التي تقع مراقبتهلمياه المس بح بصفة دورية ا ضافة ا    مراقبة نس بة الكلور ودرجة الحموضة  *

 من طرف السلطة الصحية المعنية ضمانا للمواصفات المعمول بها. 

تنظيف وتطهير بقية أ جزاء المس بح في نهاية كل يوم كما يتعين التنظيف والتطهير الشامل مرة في    *

 من طرف المصالح الصحية المختصة.مواد مرخص فيها  س تعمالبا  ال س بوع وذلك 

 ال قل للقيام بعمليات التعهد والصيانة. غلق المس بح مرة في الس نة على * 

يمنع من الس باحة كل شخص مصاب بأ مراض جلدية كما يجب غلق المس بح    :  191الفصل              

أ و التحاليل المخبرية وجود مرض معدي قصد القيام بعمليات التطهير   ةكلما أ ثبتت ال بحاث الميداني

 الضرورية تحت مراقبة السلطة الصحية المعنية.

 

س تغلال مؤسسات ال    س تحمام. الباب الثاني : شروط ا حداث و ا 

 

يجب أ ن تخضع أ مثلة بناء محلات لى تراتيب السلامة المعمول بها  ا    ا ضافة:    192الفصل              

العمومية ا لى الموافقة المس بقة من طرف البلدية أ و السلطة الصحية   وال دواشس تحمام كالحمامات  ال  

 المعنية.

 س تعمال ا  يجب أ ن يتوفر بهذه المحلات الماء اةاري الصالح للشراب ول يجوز    :   193الفصل               

لّ   بتخيص مس بق من طرف المصالح الصحية المعنية.  مياه الآبار ا 

يجب تصريف المياه المس تعملة بهذه المحلات في ش بكة التطهير وفي صورة    :  194الفصل              

من   س تعمالها ا  عدم توفر هذه الش بكة يمكن تصريف المياه المس تعملة في حفر خندقية مرخص في  

 نتظام.يانتها وتفريغها با  مع الحرص على ص طرف المصالح الصحية المختصة 

ل بالمازوط أ و بواسطة الكهرباء   :   195الفصل               ل ررخص في تسخين مواقد هذه المحلات ا 

 س تعمالها من طرف السلطة الصحية المعنية.ت غير ملوثة مرخص في ا  أ و الغاز وبصفة عامة بمحروقا 
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كالمطاط والخرق والبلاستيك والبطاريات المس تعملة ... ا لخ س تعمال النفايات الملوثة  ويمنع ا           

 لتسخين مواقد هذه المحلات.

رتفاعها عن ثلاثة أ متار بداية من سطوح المباني ال كثر علوا كما يتعين توفير مدخنة ل يقل ا          

س تمرار  ين ا  من الفوق بمصاصة من شأ نها تأ ممت من كل جهة وأ ن تكون مجهزة    25والمتواجدة في دائرة  

 السحب.

 يجب أ ن تس تجيب تهيئة هذه المحلات ا لى الشروط الصحية التالية :  :   196الفصل              

نزلق غير قابلة للتعفن وغير منفذة للسوائل    *  سهلة التنظيف أ ن تكون ال رضية مبلطة بمادة مانعة للا 

كفيل بتوجيه المياه نحو بالوعة    %  3درجته    نحدارا  والتطهير كما يتعين أ ن تكون هذه ال رضية ذات  

 ذات ش بكة مجهزة بممص متصل بش بكة تصريف المياه المس تعملة. 

وائل سهلة غلفة بالخزف أ و مطلية بمادة كثيفة ذات لون فاتح غير منفذة للسأ ن تكون اةدران م*  

 رتفاع مترن على ال قل. التنظيف والتطهير على ا  

 .متصاص البخار لتفادي الرطوبةالمحلات التنورر الكافي وجهاز ل   أ ن يتوفر بهذه *

سهلة   بالخزف أ و مطلية بمادة كثيفةزن الماء الساخن أ و البارد مغلفة  حواض المعدة لخ أ ن تكون ال    *

 لتطهير ومجهزة ببالوعة تسمح بتفريغها عند عمليات التنظيف. التنظيف وا

 أ ن ركون خزان الماء محميا من جميع مصادر التلوث سهل التنظيف والتطهير. * 

بي  * أ رضية وجدران  تس تجيب  ال  أ ن  )مطاهر  وت  الفردية  المقتضيات   و س تحمام  لنفس  أ دواش( 

آنفا وأ ن تحتوي على أ حواض سهلة التنظيف والتطهير ومجهزة بالماء اةاري الساخن  المنصوص   عليها أ

 س تعمال.تسمح بتفريغها بعد كل ا  والبارد وببالوعة 

لكل عشررن شخص تس تجيب لنفس    1أ ن تتوفر بهذه المحلات دورات مياه بالعدد الكافي بمعدل    *

 (. chasse d’eau)  الشروط المتعلقة بال رضية واةدران كما يتعين تجهيزها بطرادة مياه

س تحمام والمتصرفين فيها تطبيق قواعد حفظ يجب على أ رباب محلات ال    :  791الفصل              

 تالية : الصحة ال 

س تعمالها من طرف السلط  بمادة مطهرة مرخّص في ا  غسل القاعات بعد كل حصة عمل وتطهيرها    * 

 الصحية المعنية.

في ال س بوع على  كما يجب تطهير المفروشات مرتين    س تمراربا    ستاحة ال  المحافظة على نظافة قاعات    *

س تعمالها من طرف السلط الصحية دات للحشرات والطفيليات مرخص في ا  س تعمال مبيال قل مع ا  

 المعنية.
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 غلق المحل نصف يوم في ال س بوع قصد تنظيف جميع ال جزاء وتطهيرها بصفة شاملة.  *

الصيانة وتنظيف المداخن   بأ شغالس تحمام من الداخل والخارج س نويا مع القيام تبييض محلات ال   *

مؤسسة مرخص لها  ات من طرف  والقيام بعملية التطهير ورش المبيدات ضد الحشرات والطفيلي

 من طرف المصالح الصحية المعنية.

 يجب على المالكين ووكلاء الحمامات تطبيق ال جراءات التالية :  :  198الفصل             

س تعمال ال   *  حواض المشتكة. يحجر ا 

 الكاسة وشفرات الحلاقة للحرفاء.  يحجر تقديم الفوطة والمناشف و *

 س تعمال كاسة الحريف.كاس تهم الشخصية بل يتعين عليهم ا   س تعمالل يجوز للمسادرن )الطيابة( ا   *

 يجب على المالكين ووكلاء الحمامات و ال دواش توفير : :   199الفصل             

 صندوق مجهز بالمواد الضرورية للا سعافات ال ولية.  *

 . الفضلاتحاوية سميكة مغطاة لجمع  *

غلق هذه م كل شخص مصاب بأ مراض جلدية كما يجب  س تحمايمنع من ال    :  200الفصل              

و التحاليل المخبرية وجود مرض معدي قصد القيام بعمليات ثبتت ال بحاث الميدانية أ  ت كلما أ  المحلا

 التطهير الضرورية تحت مراقبة السلط الصحية المعنية.

 

 الباب الثالث : حفظ الصحة بالشواطئ 

 

ل  يمنع نصب الخيام وال    :  201الفصل             لمناطق المهيأ ة من طرف البلدية باكشاك بالشواطئ ا 

 للغرض. والمخصصة 

من   :   202الفصل             الموضوعة على ذمتهم  الفضلات بالحاوية  لقاء  ا  المصطافين  يتعين على 

 طرف البلدية.

ا  س تعملة والفضلات بالشواطئ و ويمنع تصريف المياه الم  واني  ل ال  صطحاب الحيوانات وغسكذلك 

 والثياب والصوف وغيرها بمياه البحر.

الش  :  203الفصل              مياه  ا  تخضع  البلدية  الموجودة بالمناطق  بكتيولوجية  واطئ  لى تحاليل 

   دورية.
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 العنوان الثالث عشر : تربية الحيوانات داخل المناطق البلدية 

 

 المواشي وجولنها الباب ال ول : تربية  

 

)ا  :  204الفصل              أ نواعها  المواشي بمختلف  تربية  الخنزرريمنع   ، البقر   ، الماعز   ، ، لضأ ن 

ودهاليزها   وسطوحها  وساحاتها  المنازل  بحدائق  البلدية  المنطقة  داخل  ا لخ(   ...   س تثناءبا  الخيول 

 حتفالت العائلية. ال حتفالت الدينية وال  بمناس بة المؤقت بحيوانات المجزرة  حتفاظال  

يحجر جولن الماش ية بمختلف أ نواعها بالطريق العام ويتعين نقل المواشي   :   205الفصل            

 لى المسلخ البلدي.صصة للغرض نحو سوق الحيوانات أ و ا  المعدة للذبح بواسطة وسائل نقل مخ 
 
 

 وال رانب بالمناطق البلدية الباب الثاني : تربية الدواجن 

 

رانب داخل المنازل والسطوح والشرفات والدهاليز  يمنع تربية الدواجن وال    :   206الفصل            

 بالعقارات الموجودة بالمنطقة البلدية.

س تهلاك العائلي بحدائق المنازل ل يمكن تربية الدواجن وال رانب المعدة للا    :   207الفصل            

بصفة اقيتها  و و   ال ماكن  تنظيف هذه  الحرص على  البلدية ويجب  ل بتخيص مس بق من طرف  ا 

 مس تمرة.

 

 الباب الثالث : جولن الكلاب داخل المناطق البلدية 
 

الدولة لدى وزرر   وكاتب  الفلاحة والصحّة العمومية  طبقا لمقتضيات قرار و زرري  :   820الفصل     

تخاذها لمقاومة  ا  ل جراءات الصحيةّ الخاصة الواجب  تعلقّ با الم   1985أ فريل    13  في ؤرّخالمالداخلية  

الكلب كمامة    مرض  دون  الكلاب  جولن  يحجّر  المواليين،  بالفصلين  الواردة  للشروط  وبال ضافة 

 عوض بأ ي حال الكمامة. بكامل المنطقة البلدية و ل يمكن للرباط أ ن ي  

ة  وتوضع على ذمة صاحبها لمد  ة أ و تحجز بمس تودع الحجز البلديتقتل الكلاب السائب  :  209الفصل  

ذا لم يتم  3ل تتجاوز   ستجاعها يقع قتلها. ا  أ يام وا 
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نسانا أ و حيوانا تحت المراقبة البيطرية   :   210الفصل             يوضع كل كلب سائب ملقح عض ا 

   نطلاقا من تاريخ العض ويعرض للفحص ثلاثة مرات متتالية. ا    يوما بمس تودع الحجز البلدي   15لمدة  

 س تظهار ببطاقة التلقيح.ب التي بحوزة أ صحابها ويتعين ال  يجب تلقيح الكلا  :   211الفصل             
 

المتعلق   1966فيفري    19المؤرخ في    1966لس نة    65وفقا لل مر عدد    :  221الفصل             

لدى المصالح  بمقاومة داء الكلب، يتعين على كل مالك لكلب داخل المنطقة البلدية تسجيل كلبه  

 البلدية.

يمنع منعا باتا تربية الكلاب الشرسة بالمنطقة البلدية وخاصة الكلاب من   :  213الفصل             

 ". Pitt-bull terrierفصيلة " 

:  213الفصل                ) جديد  مكرر  وسلامة   علاوة  )  المارة  بحماية  الخاصة  ال جراءات  على 

بالباب الثالث من قرار التاتيب الصحية لبلدية  المواطنين والوقاية من داء الكلب المنصوص عليها  

 المرس، تخضع تربية الكلاب وبيعها داخل المنطقة البلدية ا لى الشروط التالية : 

لقاء به في الطريق العام.   **  هماله أ و ال   يتعين على كل مالك لكلب، العناية به وعدم ا 

يمنع منعا باتا تربية الكلاب الشرسة والخطرة أ و ال حتفاظ بها أ و ال تجار فيها أ و اةولن بها بالمنطقة   **

 البلدية وخاصة الكلاب من نوع : 

Pitt-bulls terrier- * 

-  Tosa  * 

Boerbulls-   * 
 

 ومن فصيلة :     

Tosa-    * 

Mastiff-   * 

Rottweiler-   * 
 

 المشابهة لها من حيث الشكل أ و الخصوصية اةسدية.وكذلك جميع الكلاب 

ل عندما تكون مصحوبة بكنشات صحية مؤشر عليها من طرف   **   ل يجوز عرض الكلاب للبيع ا 

 طبيب بيطري وتحتوي على البيانات التالية : 
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 وصف للكلب مع بيان فصيلته وصورة شمس ية له عند ال مكان.  ** 

 هوية صاحب الكلب وعنوانه.  ** 

 اصة منها التلقيح ضد داء الكلب. بيان التلاقيح التي تلقاها وخ** 
         

 الباب الرابع : تربية النحل داخل المناطق البلدية  
 

 . يمنع تربية النحل داخل المناطق البلدية :  214الفصل            

 

 العنوان الرابع عشر : مقاومة الحشرات   

 

والمتصرفين  :   152الفصل            المالكين  على  يمثلهم  يجب  من  أ و  والشركاء  وكذلك   والوكلاء 

أ صحاب ال راضي البيضاء وال راضي المبنية و العمارات و توابعها أ و  و المؤسسات العمومية والخاصة  

 ول الموالية : لشروط الصحية المنصوص عليها بالفصالمخازن أ ن يحتموا ا

يحجر ال بقاء على تجمعات المياه الراكدة بجميع المحلات وال راضي البيضاء حتى   :  216الفصل           

 ل تكون مأ وى ليرقات البعوض.  

تخّ   :  172الفصل            اذ جميع ال جراءات والوسائل الضرورية للقضاء على توالد ونمو ررقات يتعين ا 

تجفيفها وذلك بالطرق المصادق عليها من طرف  و  وض بتجمعات المياه التي يس تحيل تغطيتها أ  البع

البلدية أ و السلط الصحية المعنية ويمكن للمؤسسات المرخص لها من طرف وزارة الصحة العمومية  

 القيام بهذه العمليات. 

حواض أ و أآبار أ و مواجل أ و صهاريج  المالكين لخزنات مياه أ و أ  يتعين على   :  182الفصل           

مليمتات أ و معاةتها بسكب زيت   1.5ا بناموس يات كثيفة ل يتجاوز عرض ثقبها  لخزن الماء ، تغطيته

 ( على سطح الماء.  huile de paraffineالشمع )

ة عامة  تجميع الفواضل البشرية وبصف  يجب على مالكي الخنادق المبنية أ و أآبار  :  192الفصل            

 ردمها فيما بعد. يتعين المهجورة تفريغها وتطهيرها كما  جميع ال نماط للصرف الصحي

يجب على أ صحاب البناءات من عمارات ومنازل التي تحتوي على دهاليز   :   202الفصل            

 يمكن أ ن تغمرها المياه القيام بال شغال الضرورية لتفادي ركود المياه.

 ها وتطهيرها وتجفيفها. كما يتعين تفريغها كلما غمرتها المياه ثم تنظيف        
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يجب على أ صحاب هذه الدهاليز صيانة جميع قنوات المياه العابرة بها وتحليلها   :   212الفصل             

 كلما اقتضى الحال.

 بناموس يات. التهويةكما يتعين تجهيز نوافذ          

فواضل البشرية وبصفة عامة  تجميع ال مالكي الخنادق المبنية أ و أآبار  يجب على    :   222الفصل             

 لصرف الصحي المهجورة تفريغها وتطهيرها كما يتعين ردمها فيما بعد. جميع أ نماط ا

البناءات من عمارات ومنازل التي تحتوي على  و   يجب على أ صحاب المحلات  :   232الفصل             

 دهاليز يمكن أ ن تغمرها المياه القيام بال شغال الضرورية لتفادي وجود المياه. 

 كما يتعين تفريغها كلما غمرتها المياه ثم تنظيفها وتطهيرها وتجفيفها.           

ات المياه العابرة بها وتجديدها  على أ صحاب هذه الدهاليز صيانة جميع قنو يجب    :  242الفصل            

قتضى الحال.  كلما ا 

 بناموس يات. التهويةكما يتعين تجهيز نوافذ           

 ب على أ صحاب الفراغات الصحية : يج :   252الفصل             

 بالوعة. ال  يسمح بس يلان المياه نحو %  3نحدار ال رضية بمقدار العمل على تسوية ا   *

آوي للبعوض. تجنب حدوث كل تسرب *   مياه أ و تكاثر رطوبة من شأ نه أ ن يتسبب في خلق مأ

قتضى الحال. العمل *  على صيانة جميع قنوات المياه العابرة بهذه الفرغات وتجديدها كلما ا 

 التخلص الفوري من المياه الراكدة الناتجة عن أ شغال الصيانة أ و تفريغ القنوات. *

 بناموس يات. التهويةتجهيز نوافذ * 

السواقي والقنوات الكين و المتسوغين ل راضي فلاحية صيانة  الميجب على    :   262الفصل             

آوي توالد البعوض.    مجاري المياه والخزانات بصفة تمنع ركود المياه للقضاء على كل مأ

آوي ليرقات جتناب خل شغال العمومية والخاصة ا  يجب على مقاولي ا  :   272الفصل              لق مأ

 نتهائها. وض عند ا نجاز ال شغال أ و بعد ا  لبعا

ومصلحة حفظ الصحة البلدية  والشرطة   أ عوان الشرطة البلدية ) جديد ( :  282الفصل             

بتنفيذ فحوى هذا القرار ويمكن لرئيس البلدية ا تخاذ قرار بغلق مطالبون كل في مشمولته    البيئية  

رتكاب المخالفة لقرار    التاتيب الصحية بصفة وقتية ا لى حين زوال المخالفة.المحل مكان ا 
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 العنوان الخامس عشر : مقاومة الضجيج والضوضاء    

 

 الباب ال ول : أ حكام عامة           

 

ال عمال   :   292الفصل              والضوضاء وكل  الضجيج  مفهوم  ا لى تحديد  العنوان  هذا  يهدف 

والسكنية ومظاهر التلوث السمعي المتأ تية سواء من المتساكنين، أ و وال فعال المخلة بالراحة العامة  

من المحلات والمؤسسات الصناعية والحرفية والتجارية والس ياحية والمهنية والخدماتية المتمركزة بالمنطقة 

 البلدية، و كذلك ا لى ا جراءات التقليص من ال نعكاسات على الراحة العامة وصحة المواطنين ومجابهتها. 

ر عادي، مهما كان مصدره ــــغي " صوت "وضوضاء كل  ا يعتبر ضجيج  :   302الفصل            

زعاج للمواطنين وللمتساكنين وللكافة، سواء بحدته أ و   )ال نسان أ و ال لة أ و الحيوان(، وينجر عنه ا 

 زمن وساعة حدوثه ومدته. 

 (. dbل " ) " الديسيب يقاس مس توى الضجيج بوحدة  :   312الفصل            

ل، بالمعاينة المباشرة من ال عوان المؤهلين لذلك، ويقدمون في قيس الصوت بالديسيب ويتم           

ة الضجيج المباشر وال جراءات التقنية ــــــــــالغرض تقرررا فنيا يحدد مصدر الضجيج ونسب

 مصدره. وال دارية لمنع تسرب الضجيج من 

  ا يشكّل ــــــوتشمل ال جراءات ال دارية التنبيه الكتابي، ثم الخطية المالية أ و حجز كل م         

زالة  ــــــوكل أ نواع ال لت(، وعند ال قتضاء غلق المحل ا لى حيللضجيج )الحيوانات  امصدر  ن ا 

  التلوث السمعي.

يحدد الضجيج المضر بالراحة والسكينة العامتين طيلة الس نة طبقا للجدول  :  322الفصل          

 التالي : 

 
 

 النهار  الليل  صبغة المنطقة 

 45 35 سكنية

 65 55 مزدوجة ) سكنية وتجارية (

 65 55 س ياحية 

 70 60 صناعية 
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 الباب الثاني : أ حكام خاصة في التحاجير والتاخيص.            
 

لين بالراحة العامة داخل  اث الضجيج والضوضاء المزعجين والمخيحجر ا حد  :   323الفصل            

 كامل المنطقة البلدية في أ ي ساعة من الليل أ و النهار، والمتأ تيين خاصة من :

 لضجيج.ل و المناداة والتظاهرات المحدثة  ال لعاب *

 للس يارات والدراجات النارية بكل أ نواعها. ل س تعمال المفرط لل لت المنبهة ا *

 ترك محركات الس يارات بحالة دوران أ ثناء الوقوف.* 

 ال شهار بصوت مفرط، بالنداء أ و الغناء وذلك بال بواق القارة أ و المتنقلة. *

المفتوحة  * والفضاءات  العامة  والساحات  بالشوارع  والحفلات  التجمعات  وقاعات   كل  والمسارح 

ل ما كان ال فراح، لغرض ا    مرخصا فيه. سماع الموس يقى أ و الغناء، ا 

 لات السكنية وبالمقاهي وبالمطاع وبالملاهي. مات الصوت بالحفلات الخاصة بالمحمضخ *

 النباح المفرط والمستسل للكلاب. *

يحجر ا حداث أ ي ضجيج من شأ نه أ ن يقلق راحة المتساكنين أ و ينال من   :   234الفصل            

الثانية  كامل الس نة، ومن الساعة السابعة صباحا و  العاشرة ليلاالسكينة العامة، وذلك بين الساعة 

 . 233صيفا كما تم تحديده بالفصل  الخامسة مساءا لى الساعة   مساء

الضجيج بالطريق                 التحجير بصفة خاصة  السكنية ويشمل هذا  المباني  أ و داخل  العام 

والتلفاز  وا والمذياع  الموس يقى  وأ لت  الس يارات  منبهات  ومنها  ومقلقة،  مفرطة  أ صواتا  تحدث  لتي 

 والكلاب وأ ليات جذب الدخان. 

قامة الحفلات وما شابهها مع    :  523الفصل               مضخم الصوت   س تعمال ا  يس ند التخيص في ا 

داري تراعي فيه حقوق الغير في الراحة السكنية،   وكذلك نوع البناءات المجاورة  بعد ا جراء بحث ا 

 كالمساجد والمستشفيات والمصحات والمؤسسات التعليمية والتكوينية.

 . واحدة صباحاال ول يمتد التخيص ا لى ما بعد             

التجهيزات مهما كان نوعها  و يتعين أ ن تكون كل محركات ال لت وال دوات    :  362الفصل             

قلق راحة  زة بصفة ل تنال من السكينة العامة ول ت  بالمحلات الحرفية والتجارية والمهنية والصناعية مركّ 

 المتساكنين.
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نه يتعين تجنّ علق بالمؤسسات التي تعمل قانونا  وفي ما يت             ب أ ي  ب تسرّ دون توقف، فا 

 ضجيج متأ ت من التجهيزات وال لت.

ما             الساعة    وفي  التوقف عن كل نشاط مهني من  يتعين  المؤسسات،  بغيرها من  يتعلق 

ليلا الساعة    الحادية عشر  الساعة    السابعة صباحاا لى  ومن  الس نة،  بكامل  الزوال  الثانية  ا لى عد 

 . 233كما تم تحديده بالفصل  الخامسة مساء صيفاالساعة 

منبهات العربات بال ضاءات القصيرة، حسب ما جاء بمجلة    س تعمالا  يعوض    :   372الفصل             

وفي ما عدى ذلك ركون الطرقات وذلك بداية من الساعة الثامنة ليلا ا لى الساعة السابعة صباحا،  

س تثناء المنبهات محدودا،  س تعمالا    العربات ذات ال ولوية والحالت القاهرة. با 

س تعمال ال ليات الثقيلة وال لت التي تصدر صوتا حادا يمنع في  :    382الفصل              الحضائر ا 

 ومزعجا أ يام الآحاد والعطل الرسمية والدينية. 

ا لى   :   392الفصل              الموس يقى  عبر  بالتنش يط  لها  المسموح  الس ياحية  المؤسسات  تخضع 

لصحية لبلدية المرس عدد النصوص التشريعية والتتيبية المنظمة للقطاع الس ياحي ولقرار التاتيب ا

 . 1996أ فريل  18 المؤرخ في 127

س تعمال الموس يقى والملاهي والمطاع وما شابهها با  س تعمال التنش يط في النزل  ا  ويمنع منعا باتا             

قانوناالمضخمة دون الح  للعزل الصوتي    صول على التاخيص اللازمة  التقنية  ودون توفير الشروط 

 ومنع تسرب الضجيج. 
 

 الباب الثالث : معاينة المخالفات والعقوبات           
 

البلدية    :  402الفصل              الشرطة  أ عوان  أ عوان ركلف  و  البلدية  الصحة  ومصلحة حفظ 

ال قتضاء    د  الميدانية والتقنية وبرفع المخالفات، وعنكل في ما يخصه بالقيام بالمعاينات  الشرطة البيئية  

والتلوث ا   ال زعاج  نس بة  من  للحد  أ و  والضوضاء  الضجيج  تسرب  لمنع  اللازمة  ال جراءات  قتاح 

 الصوتي.

النسب  :  124الفصل              ومحلات من مساكن    233المذكورة بالفصل    يتم قيس تجاوزات 

 ال جوار المتضرررن. 

 ض نفسه للعقوبات الواردة بالمجلة اةزئية وبمجلة الطرقات.كل مخالف يعر  :  422الفصل            

يقاف   232رة الثالثة من الفصل  العقوبات الواردة بالفق  ض نفسه ا لىكما يعرّ             والمتمثلة في ا 

 المحل أ و الفضاءات التي تأ ويها. العمل بالتجهيزات وال لت المعنية أ و حجزها، وعند ال قتضاء غلق 
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